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Ein weiteres Schuljahr neigt sich dem Ende zu, und die Schiile-
rinnen und Schiiler des BSBZ bereiten sich darauf vor, die Schu-
le zu verlassen. Fiir einige von ihnen bedeutet dies, dass sie sich
auf ein spannendes Praktikum vorbereiten, um neue Orte zu
erkunden, wertvolle Erfahrungen zu sammeln und ihren Hori-
zont zu erweitern. Das Praktikum bietet ihnen die Moglichkeit,
ihre theoretischen Kenntnisse in die Praxis umzusetzen und ihr
Verstindnis fiir ihren gewéhlten Bereich zu vertiefen.

Ganz anders gestaltet sich der Abschied fiir die Absolventinnen
und Absolventen. Sie stehen kurz davor, in das Berufsleben ein-
zutreten und ihr erworbenes Wissen im praktischen Bereich
anzuwenden. Die Zeit am BSBZ hat sie gut auf diese Herausfor-
derung vorbereitet. [hnen wurde nicht nur theoretisches Wissen
vermittelt, sondern auch praktische Fahigkeiten und ein tiefes
Verstidndnis fiir ihre zukiinftigen Berufsfelder bereitgestellt.

Zum Geleit!

Liebe Absolventinnen
und Absolventen!

Das Zitat von Khalil Gibran handelt von den Blumen des Friih-
lings, welche die Trdume des Winters sind. Auch wenn der dies-
jédhrige Friithling von vielen Regenschauern geprigt war und die
Ernte dadurch erschwert wurde, mochten wir euch ermutigen,
eure Traume weiterhin zu verfolgen. Lasst euch nicht von den
Herausforderungen entmutigen, sondern arbeitet fokussiert dar-
an, eure Ziele zu erreichen und fiir eure Traume zu kimpfen.

Blieband gsund!

Eure Obmann-Stellvertreterin
Jasmine Greber

Die Blumen des Friihlings
sind die Trdume des Winters!

Khalil Gibran




Schulbericht

Geschatzte Absolventinnen
und Absolventen!

Kiinstliche Intelligenz als Helfer im Schulalltag?

Kein anderes Thema hat den Bereich Schule in den letzten Mona-
ten so sehr bewegt wie der Einsatz des Chatbot ChatGPT. Dabei
sprechen die einen von einer Revolution, die neue Perspektiven fiir
das Lernen aufzeigen, die anderen setzen auf Verbot.

Kiinstliche Intelligenzen sind léingst Teil unseres Alltages:
Suchmaschinen liefern — abhingig von bisherigen Onlineverhalten
— bestimmte Ergebnisse, Sprachassistenten erfiillen Musikwiin-
sche und Navigationssysteme umfahren Staus.

Hinter all diesen Tools steht letztlich eine kiinstliche Intelligenz,
auch wenn sich die Nutzer/innen dessen nicht immer bewusst sind.
ChatGPT ist ein Chatbot, der in der Lage ist, mittels kiinstlicher
Intelligenz Antworten auf Fragen aller Art zu liefern. Der Faktor
der Entwicklung lag dabei vor allem auf einer menschlichen
anmutenden Unterhaltung, was dazu fiihrte, dass der Cutbot ver-
sucht, auf jede Frage zu reagieren, selbst wenn ihm eine valide
Datenbank dafiir fehlen wiirde. Auch Schiiler/innen haben den
Cutbot mittlerweile als praktischen Helfer im Schulalltag fiir sich
entdeckt, etwa um einen Uberblick iiber ein Stoffkapitel zu erhal-
ten, Zusammenfassungen von Biichern und Theaterstiicken schrei-
ben zu lassen, Referate vorzubereiten oder fiir die Programmie-
rung von kleineren Programmen. Aber auch Lehrende nutzen die
Software bereits, beispielsweise zur Erstellung von Unterrichtsma-
terialien oder fiir die Lehrendenweiterbildung. Eine zentrale Frage
fiir den Einsatz im Unterricht ist, ob und wie stark sich solche
Chatbots auf die Motivation der Jugendlichen auswirken, Aufga-
ben selbststindig zu 16sen. Um sich komplexe Sachverhalte in ein-
fachen Punkten erkldren oder komplexe Mathematikaufgaben auf-
droseln zu lassen, kann die Unterstiitzung durch ein Bot durchaus
sinnvoll sein — ein Tool kann aber niemals die menschliche Denk-
leistung ersetzen.

Schuljahresbericht

Nach zwei herausfordernden Pandemiejahren kénnen wir am Ende
des heurigen Schuljahres auf ein sehr ausgeglichenes und harmo-
nisches Schuljahr zuriickblicken. Schulaktivititen, die seit vielen

Jahren im Laufe des Schuljahres Hohepunkte darstellen, konnten
genauso durchgefiihrt werden wie Wettbewerbe, Lehrausginge
und Projektworkshops. Ich darf mit einem kleinen Auszug auf
unser Schuljahr zuriickblicken.

Der Matura- bzw. Abschlussball punktete auf vielen Linien. Die
Einlagen hatten es in sich. Kreativitit und Ausdauer welche unsere
Schiilerinnen und Schiiler hier gemeinsam zeigten beeindruckten
1800 Giste. Allen Absolventinnen und Absolventen sowie Matu-
rantinnen und Maturanten darf gratuliert werden. Sie haben es an
diesem Abend geschafft, die grole Biihne des Festspielhauses zum
Schaufenster unserer Schule zu machen. Im Janner fanden die Bil-
dungstage, fiir die Schiilerinnen der 3. Stufe Hauswirtschaft in
Lech in der ,,Roten Wand* mit dem Schwerpunkt Sport und Tou-
rismus statt. Die Bildungswoche fiir die zwei dritten Klassen
Landwirtschaft sowie die 3. Klasse HLA nutzten die guten
Schneeverhiltnisse im Schigebiet Mellau-Damiils. Ergiinzt wurde
das Sportprogramm durch Vortrige und Workshops zu landwirt-
schaftlichen Themen.

Ebenfalls sehr gelungen sind der Miitter- und der Vitertag, die
Gelegenheit gaben, sich zwischen Eltern und Lehrpersonen sowie
unter den Eltern auszutauschen. Ein Referat zum Thema Klima-
wandel vom bekannten Meteorologen Andreas Jéger 6ffnete uns
den Blick auf die in den letzten Jahren stirker werdenden Wetter-
und Klimaextreme.

Eine besondere Ehre vom Landesrat sowie vom Landwirtschafts-
kammerprdsident das Zeugnis iiberreicht zu bekommen!




Zahlreiche Lehrmodelle erginzen den Unterricht in unserem
Schulschwerpunkt Ressourcenmanagement und Erneuerbare

Das heurige Schuljahr erdffnete auch die Moglichkeit sich wieder
an gesamtosterreichischen Wettbewerben zu beteiligen. In Tams-
weg in Salzburg war unsere Wettkampfgruppe im Bereich Forst
bei den osterreichweiten Forstmeisterschaften im Einsatz. Eine
Woche spiter beteiligten sich begeisterte Tierziichter am Bundes-
tierbeurteilungswettbewerb in St. Johann im Tirol. Gute Ergebnis-
se (ein erster Platz in der Kategorie Holstein und ein 3. Platz beim
Braunvieh) unterstrichen die gute Vorbereitung. Gemeinsam mit
der Rinderzucht Austria unter der Federfiihrung unseres Tierzucht-
lehrers Ing. Dominik Pinzger fand an unserem Schulbetrieb
Rheinhof von Freitag, 14. April bis Montag, 17. April die viertigi-
ge Jungziichterschule statt. Mit grof3er Begeisterung waren die 26
Schiilerinnen und Schiiler beinahe Tag und Nacht im Wettbe-
werbsfieber. Am Abschlusstag am Montag wurde in verschiedenen

Vorarlberg am Teller

Kategorien die beste Jungziichterin und -ziichter von einer Fach-
jury gewihlt und ausgezeichnet.

Das Schuljahr in der dreijdhrigen Fachschule endet jeweils mit
einer einwdchigen Exkursion. Von den Klassenvorstinden bestens
vorbereitete Exkursionsprogramme nach Italien, in den Osten
Osterreichs bzw. nach Deutschland lieBen die Veranstaltungen zu
einem besonderen Erlebnis werden. Aus der Vergangenheit wissen
wir, dass dieses Ereignis bei den Schiilerinnen und Schiilern noch
nach vielen Jahren in bester Erinnerung sein wird.

An 14 Freitagen waren die Schiiler/innen der GASCHT zu Gast im
Unterricht an unserer Schule. Wertvolle Erkenntnisse sammelten
sie in der Milch-, Fleisch-, Obstverarbeitung sowie im Gemiisebau
und in der Tierhaltung.

Der Hohepunkt im 5. Jahrgang ist die Absolvierung der Matura.
Es begann Mitte April mit der Prisentation und Diskussion der
Diplomarbeit. Es folgte Anfang Mai die schriftliche Matura in
Deutsch, Mathematik, Betriebswirtschaft und Mitte Juni die
miindliche Matura. Am Freitag den 16. Juni am Abend waren alle
Maturantinnen und Maturanten mit den Eltern und Verwandten
zum Valet im Festsaal der Schule geladen. Mit vier Auszeichnun-
gen, vier guten Erfolgen und 14x bestanden, konnte der heurige
Maturajahrgang ein groBartiges Ergebnis erreichen.

Die Woche vom 18. bis 23. Juni stand fiir die HLA-4 ganz im Zei-
chen der Forderung der sprachlichen Kompetenz. Denn die dies-
jéhrige Sprachreise fiihrte sie mit dem Klassenvorstand und der
Englischlehrerin nach Malta.




Anmeldungen fiir das kommende Schuljahr Schulauszeichnungen

Auch in diesem Jahr durften wir uns wieder iiber ein iibergrofies Unsere Milch- und Fleischverarbeitungslehrpersonen haben sich
Interesse an einem Schulplatz erfreuen. Mit 36, 34 und 33 Schiile- mit fiinf Produkten am Wettbewerb auf der Wieselburger Direkt-
rinnen und Schiiler werden die vier ersten Klassen wieder bis zum vermarktungsmesse beteiligt und konnten jeweils hervorragende
letzten Platz voll sein. 51 Schiilerinnen und Schiiler musste auf Pramierungen erreichen.

Grund von Platzmangel eine Aufnahme verwehrt werden. Unsere Schulkiiche beteiligte sich am, von der Vorarlberger Lan-

desregierung ausgeschriebenen Wettbewerb zum Thema regionale
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Auszeichnungen 3. Stufe Landwirtschaft und Landschaftspflege

Linder Simon, Hohenems Haltmeier Noah, Horbranz Ritter Florian, Schoppernau
Hofer Johanna, Hittisau Schneider Jakob, Schwarzenberg




Kiiche, Produkteinsatz in der Gemeinschaftskiiche. Dabei steht der Ich darf dieses Schuljahr schliefen mit den besten Wiinschen fiir

Einsatz von regionalen und Bioprodukten im Vordergrund. Unsere einen guten Sommer der Erholung, jenen die den Sommer nutzen
Schulkiiche wurde dabei mit Gold préamiert. Zusétzlich erhielten zur Arbeit, ein gutes Schaffen.
wir den Sonderpreis fiir den hochsten Anteil an Bioprodukte im

Produkteinsatz. Euer Direktor Markus Schwdrzler
Hinter uns liegt nun ein sehr homogenes, erfolgreiches Schuljahr.
Allen, die an diesem Erfolg Anteil haben, mochte ich einen grofien
Dank aussprechen.
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Auszeichnungen 3. Stufe Liindliche Hauswirtschaft

Graf Anna-Sophie, Bezau, Metzler Lena, Egg Moosmann Julia, Au
Zech Vanessa, Blons Ebner Charlyn, Moggers Fink Anna, Mellau
Kohler Katrin, Schoppernau Cukrowicz Alina, FuBBach Resch Laura, Klaus




Auszug aus der Rede des Direktors anlisslich der Schulabschlussfeier
am 6. Mai 2023

Liebe Absolventinnen und Absolventen!

b s |

Das Herz nimmt auf der diesjdhrigen Einla-
dungsschrift einen ganz besonderen Platz
ein. Im Wissen seiner Funktionalitit ist die-
ser Platz mehr als gerechtfertigt. Das Herz ist
jenes Organ, das jede einzelne Korperzelle
mit Energie versorgt. Hort es auf zu schlagen
ist der Mensch in hochster Lebensnot. Herz-
infarkt oder Herzstillstand ist das Schlagwort.

Haben wir das Wort Herz nicht auch schon in anderen Zusammen-
hingen gehort? Wir kennen Wortkombinationen die unserem Ohr
vertraut sind:

ihr Herz ausschiitten,

ihnen lag das Herz auf der Zunge,

mit Herz und Hand schaffen,

wenn das Herz voll ist, dann geht der Mund iiber,
oder in kurzen Redewendungen, wie

das gebrochene Herz,

das grofiziigige Herz.

Geschiitzte Schiilerinnen und Schiiler!

Diese Bedeutungsvielfalt hat uns dazu bewogen, dieses Thema des
Herzens bei eurer Schulabschlussfeier, in den Vordergrund zu stellen.

Dem Herzen ein Zuhause geben

Es ist ein Segen, wenn uns gute Menschen zur
Seite steht, Menschen bei denen wir uns gebor-
, gen fiihlen, bei denen wir mit dem Herzen zu
Hause sind.

Die meisten von euch diirfen das eigene Zuhau-
se als einen solchen Ort erleben. Es befihigt
euch nun im Wissen wie sich Freude und Wohl-
wollen anfiihlen, hinauszutreten um nach mehr
davon zu suchen. Freunde, Beziehungen und
wenn die Zeit reif ist einen Partner fiirs Leben. Dieses neue Bezie-
hungsgefiige wird euch ermoglichen Offenheit gegeniiber anderen,
Freunden, Gefliichteten, Vertriebenen zu leben. Liebe Absolven-
tinnen und Absolventen, pflegt euer Zuhause wie und wo es immer
auch sei.

Den Puls des eigenen Herzens fiihlen

Es ist vielfach iiberdeckt von der Konsumge-
sellschaft, von der Gier nach mehr, nach Bes-
ser. Wir miissen wissen, wie weit dieses Fiih-
len schon abgestorben ist.

Verendet im Wiirgegriff von Geld, Konsum
und Profit.

Profit und Konsumfieber haben ein bedngstigendes Ausmaf} ange-
nommen.

Euch Schiilerinnen und Schiiler wiinsche ich, dass ihr ein Mittel
gegen dieses Fieber entdecken konnt. Nehmt euch dafiir Zeit um
nachzudenken, um hinzuschauen.

Mut zu Verzicht und Maf konnte der Schliissel dafiir sein.

Mit Herz und Hand schaffen

Aufbauend auf einem guten Fundament von
eurem Elternhaus und dem Gelernten an der
Schule, tretet ihr mit dem heutigen Tag hinaus
ins Leben und taucht ein in die schon lange
ersehnte Arbeitswelt. Bedenkt dabei, dass der
wichtigste Zeitpunkt in eurem Leben das Jetzt
ist. Alles was ihr jetzt fiihlt und denkt, erzeugt eure Zukunft. Trefft
Entscheidungen und handelt danach. Entschlossenes Handeln ver-
vielfacht eure Herzenskrifte, doch hilt immer wieder inne, um sie
zu spiiren.

Euer Handeln setzt Zeichen, vor allem fiir euch selbst, es erzeugt
ein Gefiihl von Klarheit und Kraft die von euch ausgeht. Thr wer-
det zum Macher, ihr erzeugt Erfolg wo andere immer wieder
zogern.

Gebrochenes Herz

Geschitzte Schiilerinnen und Schiiler, auch
diesen Moment wird es moglicherweise in
eurem Leben geben. Wenn ihr miide und
erschopft seid, wenn ihr keinen Rat mehr
wisst, wenn ihr euch todungliicklich fiihlt,
dann sucht sorgsam die schonen Tage in euren
Erinnerungen auf, die Tage, da alles gut war und kein Wolkchen




am Himmel war. Vergesst die schonen Tage nicht, denn wenn ihr
sie vergesst, kehren sie niemals wieder. Fiillt euren Kopf mit froh-
lichen Gedanken und euer Herz mit Versohnlichkeit und Giite. Es
wird wieder gut werden!

Das Herz in die Hand nehmen und Courage zeigen

Geschitzte Schiilerinnen und Schiiler,
jeder von euch ist eine Personlichkeit. Thr
entwachst bald dem Jugendalter. Verant-
wortung wird Schritt um Schritt an euch
iibertragen. Wir alle, eure Eltern, wir Leh-
rer, die Politiker, die Verantwortlichen in
den Vereinen und der dorflichen Gemeinschaft bauen auf euch.
Courage wird von euch gefordert werden. Setzt euer Herz dazu
ein. Gebt eurem Herz im entscheidenden Moment einen Stof3,
wenn es darum geht fiir Schwichere einzustehen. Es braucht die
Courage von dir ganz personlich um dein Nebenan, das sich aus-
geschlossen fiihlt, das sich am Rand der Gesellschaft befindet,
aufzufangen. Es wird in Osterreich sehr viel von Integration
gesprochen, aber eine wirklich wesentliche Verinderung wird
nicht die Politik schaffen konnen, vielmehr wird sie von
deiner/unserer Herzenswidrme abhingig sein.

Ja, ich komme schon zum Schluss, liebe Schiilerinnen und Schiiler,

* ich wiinsche euch viele Situationen im Leben in dem euer Herz
iibergeht und eure Augen zum Leuchten kommen — sie sind das
Zeichen fiir den richtigen Weg.

e Jch wiinsche euch immer wieder Menschen, bei denen ihr euer
Herz ausschiitten konnt — sie werden euer Zuhause sein.

e Ich wiinsche euch die Sensibilitdt des Horens — sie ist der
Schliissel um das Herz, der inneren Stimme, fiir manche wird es
die gottliche Stimme sein, folgen zu konnen.

¢ Ich wiinsche euch ein spannendes Leben, das von euch mit viel
Herzblut ausgefiillt und schlussendlich erfiillt sei.

Danke fiir die Aufmerksamkeit!

Die Natur bricht niemals ihre Gesetze.

Leonardo da Vinci




Unsere Neuabsolventen des Schuljahres 2022/23

Fachrichtung Landwirtschaft




Unsere Neuabsolventen des Schuljahres 2022/23
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Hohere Lehranstalt

Fachschule fiir Berufstdtige




5 Jahre sind vergangen wie im Flug - 2018 bis 2023

Bereits im 13. Oktober, in der ersten Maiwoche und in der zweiten
Juniwoche haben 23 SchiilerInnen bei der schriftlichen und miind-
lichen Matura ihr Wissen fachgerecht und kompetent abgeliefert.
Insgesamt haben 22 positiv maturiert, 1 Schiiler darf im Herbst
nochmals sein Wissen unter Beweis stellen. Davon 4 ausgezeich-
nete Erfolge und 4 gute Erfolge. Eine Schiilerin hat das letzte
Schuljahr nicht abgeschlossen und konnte somit nicht zur Matura
antreten.

Beim Valet am 16.6.2023 konnten die SchiilerInnen die Ernte der
vergangenen 5 Jahre in Form des wohl verdienten Maturazeugnis-
ses in Empfang nehmen. Uberreicht durch LK Osterreich Priisi-

dent Josef Moosbrugger, Direktor DI Markus Schwirzler und
Klassenvorstand DI Christoph Weilenbach. Ebenso erhielt jede
SchiilerIn die Absolventennadel durch Mag. Christian Gogele-
Eller und DI Erni Verhounig angesteckt. Umrandet wurde der
Abend vom Alphorn Quartett der Familie Wachter und einem aus-
gezeichneten Menii der Schulkiiche.

Wir gratulieren allen MaturantInnen recht herzlich zu ihrem sehr
guten Ergebnis und freuen uns mit euch. Herzlicher Dank auch an
die Eltern und den Lehrkorper fiir die Begleitung wihrend der

letzten Jahre.
KV Christoph Weifsenbach




Diplomarbeiten am BSBZ Hohenems — Schuljahr 2022/2023

Im heurigen Schuljahr 2022/2023 konnten neun interessante
Diplomarbeiten (Vorwissenschaftliche Arbeit) am BSBZ Hohe-
nems erfolgreich abgeschlossen werden. Die Themen stammen aus
den verschiedenen Bereichen der Landwirtschaft — Pflanzenbau,
Tierhaltung, Landtechnik bis Ressourcenmanagement.

Die Diplomarbeit ist eine Priifungsaufgabe im Rahmen der Reife-
priifung BHS und ist ein Teil der Matura. Die Schiiler weisen in
dieser Abschlussarbeit nach, dass sie iiber das notwendige Wissen
und Konnen verfiigen, sich zielfiihrend in einer Informations- und
Wissensgesellschaft zurecht zu finden.

Die in den Lehrplidnen aller Fiacher verankerten Arbeitstechniken,
Methoden und Fertigkeiten befdhigen die Schiiler fragengeleitet
und systematisch zu arbeiten.

Die Schiiler sind in der Lage, kompetent mit Quellen und Informa-
tionen umzugehen. Sie konnen recherchieren, Quellen bewerten,
Inhalte aus Quellen entnehmen, sie zusammenfassen, vergleichen
und analysieren. Sie sammeln und dokumentieren Daten, werten sie
aus und setzen sich kritisch mit dem erhobenen Material auseinander.

Die Schiiler stellen im Zuge der Verschriftlichung, das gesammelte
Wissen fiir andere nachvollziehbar dar. Dabei entsteht ein fach-
licher Text in dem die formalen Anforderungen wissenschaftlichen
Arbeitens eingehalten werden. Im Zuge der Prédsentation und
Diskussion, welche am 20.04.2023 an der Schule erstmalig abge-
halten wurde, resiimierten die Schiiler den Ablauf und die Umset-
zung ihrer Diplomarbeit und fassten dessen Ergebnisse plausibel
und schliissig zusammen. Des Weiteren wurden das Thema und die
Ergebnisse von jedem Diplomarbeitsteam in einem tollen Poster
festgehalten, welche an der Schule aushéngen und somit im Unter-
richt, bei Veranstaltungen usw. eingesetzt werden.

Ubersicht der Diplomarbeiten — Schuljahr 2022/2023

Themenbereich Pflanzenbau

Thema: Gemengeanbau Silomais Stangenbohne
und Silomais Ackerbohne
Verfasser/in: Linus Golob, Janik Marek
Betreuer/in: DI Christoph Weilenbach
Thema: Traditionelle Holzkohleproduktion durch Kohlern,
sowie deren Auswirkung bei der Ausbringung
des Kohle-Giille-Mix im Griinland
Verfasser/in: Samuel Welte, Patrick Bucher, Sandro Scheger
Betreuer/in: DI Jakob Behmann
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Themenbereich Nutztierhaltung

Thema: Laboratorische und sensorische Uberpriifung
von Schaf-, Kuh- und Ziegenmilch auf die
Produktqualitit von Mozzarella

Verfasser/in: Lisa Bauer, Paula Albrich, Marina Scherrer

Betreuer/in: DI Silvana Muchar

Thema: Produktion und Vermarktung von Kaninchen-
[fleisch aus Freilandhaltung

Verfasser/in: Valentin Haag, Tilman Blenk, Mathias Lampert

Betreuer/in: DI Julia Marte

Thema: Mast der Hiihnerrasse Bresse Gauloise
im Bregenzerwald mit regionaler Vermarktung,
Leistungsvergleich der Geschlechter sowie
Molke-Zufiitterung als Eiweifiquelle

Verfasser/in: Lea Riif, Chiara Schneider

Betreuer/in: DI Jakob Behmann

Thema: Nachhaltige Schweinefleischproduktion
durch Wiederverwertung iiberschiissiger
Lebensmittel aus dem Handel

Verfasser/in: Elena Kessler, Hannah Martin

Betreuer/in: DI Julia Marte

Thema: Wachteleiproduktion in Vorarlberg

Verfasser/in: Julia Eugster, Johanna Eugster, Hannah Vogel

Betreuer/in: DI Erni Verhounig

Themenbereich Ressourcenmanagement

Thema: Potenzial der Griinalgen (Chlorophyta) in der
menschlichen Erndhrung, der Tierhaltung und
des Pflanzenbaus - Forschung und Trends in den
Liindern Osterreich, Deutschland und der Schweiz

Verfasser/in: Anouk Loacker, Emilia Piccirilli

Betreuer/in: Dipl.-Wirt.-Ing. (FH) Philipp Scheiber

Thema: Interessenkonflikte zwischen Landwirtschaft
und der Raumplanung im mittleren Bregenzerwald,
sowie Mafinahmen zum Flichenschutz

Verfasser/in: Felix Feurstein, Florian Bereuter, Johannes Waldner

Betreuer/in: DI Stefan Feurstein




Private Hohere Lehranstalt fiir Landwirtschaft

BSBZ.
Landwirtschaftsschulen
Vorarlberg

Diplomarbeit — Schuljahr 2022/2023

Laboratorische und sensorische Uberpriifung von Schaf-, Kuh-, und

Ziegenmilch auf die Produktqualitiat von Mozzarella

Verfasser/in: Paula Albrich, Lisa Bauer, Marina Scherrer

Betreuer/in: DI Silvana Muchar

In dieser Diplomarbeit werden die Unterschiede und
Besonderheiten von Schaf-, Ziegen-, und Kuhmilch
erarbeitet, sowie explizit auf den Herstellungsprozess
und die sensorischen sowie geschmacklichen
Eigenschaften von Schaf-, Ziegen-, und
Kuhmilchmozzarella eingegangen. Dabei sollen
ernahrungsphysiologische Besonderheiten verdeutlicht
werden.

Forschungsfrage

Welche Auffalligkeiten ergeben sich beim
Herstellungsprozess von Mozzarella aus Schaf-, Kuh-,
und Ziegenmilch - wie unterscheiden sich deren
Inhaltsstoffe im Endprodukt? (Marina Scherrer)

Im Zuge der Diplomarbeit ist Mozzarella aus

Schaf-, Kuh-, und Ziegenmilch in der Sennerei an der
Schule hergestellt worden. Dieser wird im Labor auf
Trockenmassegehalt, Fettgehalt, EiweiBgehalt und
Laktosegehalt analysiert.

Ergebnisse:

Fur die Mozzarellaherstellung eignet sich die
Schafmilch am besten dieser drei Milcharten. Dies liegt
an der guten Filatierféahigkeit. Im Gegensatz zu
Ziegenmilch eignet sich auch Kuhmilch gut, um
Mozzarella herzustellen.

Bei den Laboranalysen sind besonders die hohen
EiweiBgehalte der Ziegenmilchmozzarella auffallend, da
Ziegenmilch iber den geringsten Anteil an Eiwei3
verflgt.

Quellen

Forschungsfrage:

Wie unterscheiden sich die Inhaltsstoffe von Schaf-,
Ziegen- und Kuhmilch - welche
erndhrungsphysiologischen Besonderheiten ergeben
sich daraus? (Lisa Bauer)

Schaf-, Ziegen-, und Kuhmilch unterscheiden sich in
ihrer Zusammensetzung. Bei genauerem Betrachten
der Inhaltsstoffe fallt auf, dass es
ernahrungsphysiologische Besonderheiten gibt. Im
Zuge der Diplomarbeit wird eine Calciumanalyse im
Chemielabor durchgefiihrt und der Gehalt in allen drei
Milcharten bestimmt. Zusatzlich ist, um genauer auf
erndhrungsphysiologische Besonderheiten einzugehen,
ein schriftliche Befragung mit zwei Expertinnen
durchgefiihrt worden.

Ergebnisse:

Die Schafmilch weist den héchsten Gehalt an Calcium
auf. Ziegen- und Kuhmilch unterscheiden sich
hinsichtlich des Calciumgehaltes nicht. Milch stellt ein
interessantes Lebensmittel zur Bedarfsdeckung von
Calcium da.

Die Fettkiligelchen in Ziegen- und Schafmilch sind
kleiner und es sind weniger langkettige Fettsauren wie
in der Kuhmilch enthalten. Dadurch ist das Milchfett
der beiden Kleinwiederkduer leichter verdaulich.

Forschungsfrage:

Welche unterschiedliche sensorische Merkmale weisen
Kuh-, Schaf-, und Ziegenmilch sowie dem daraus
hergestellten Mozzarella auf? (Paula Albrich)

Wie gut ein Lebensmittel bei den Leuten ankommt,
hangt vor allem von den sensorischen Merkmalen ab.
Im Zuge dieser Diplomarbeit wird eine Milch- und
Mozzarellaverkostung mit Hilfe eines Fragebogens
durchgefiihrt und die Ergebnisse analysiert.

Ergebnisse:

50% der ProbandInnen hat die Kuhmilch am besten
geschmeckt, dicht gefolgt von der Schafmilch mit 47%.
Der Mozzarella aus Schafmilch ist mit 59% am
beliebtesten. Daraus folgt mit 32% der Mozzarella aus
Kuhmilch und zu guter letzt der Mozzarella aus
Ziegenmilch mit 9%.

1 Laboratorische und sensorische Uberpriifung von Schaf-, Kuh-, und Ziegenmilch auf die Produktqualitat von Mozzarella Bauer, Scherrer, Albrich 2023

2 Bild Mozzarella (Quelle: eigene Aufnahme)
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Interessenskonflikte zwischen Landwirtschaft und Raumplanung im

mittleren Bregenzerwald sowie MaBRnahmen zum Flachenschutz

Verfasser/in: Florian Bereuter, Felix Feurstein, Johannes Waldner

RAUMPLANUNG

Betreuer/in: DI Stefan Feurstein lmspaE nnungsaleld

Fachbereich: landliche Entwicklung AD.1: Logo

Einleitung:
Raumplanung und der Platzmangel in Vorarlberg werden immer wichtiger bzw. sind die Grundlage fiir die Zukunft aller Wirtschafts-
und Lebensbereiche. Dieses Thema betrifft uns alle — und stellt fiir die Landwirtschaft teilweise die Uberlebensfrage.

Somit haben wir es uns zur Aufgabe gemacht, dieser Problemstellung anzunehmen und unsere Diplomarbeit liber diese komplexe
Thematik zu verfassen. Unsere Arbeit beschreibt ein Thema, das fiir die gesamte Bevélkerung von groRer Bedeutung ist.

Die Gesetzgebung zu dieser Thematik liegt beim Land Vorarlberg, wir haben uns ,als Walder* dem Bregenzerwald gewidmet und
hier die kleine Region Mittelbregenzerwald ausgesucht.

Florian Bereuter: Felix Feurstein:
Welche Interessenkonflikte ergeben sich Inwiefern hat die 6rtliche Raumplanung
mit der zunehmenden Auswirkungen auf die Landwirtschaft?

Flacheninanspruchnahme in der
Landwirtschaft?

Methoden und Ergebnisse:

Zur Erhebung aller Daten fir die Forschungsfrage, wurde im Rahmen des Versuches, eine Online- Umfrage fir die Gemeindebevélkerung
erstellt. Beigefligt war dem ganzen ein Begleitschreiben, welches auf den Internetseiten der Gemeinden veréffentlicht wurde. Die Ergebnisse
wurden schlieRlich ausgewertet und mit der vorhandenen Literatur verglichen. Interessenskonflikte im Bereich der Raumplanung ergeben sich
zwangslaufig, da verschiedene Flachennutzungen auch unterschiedlichen Raumbedarf benétigen. Die endliche Ressource Boden, hat dabei
eine immense Bedeutung fir alle Bereiche unseres Lebens. Im Rahmen der Auswertung wurde auch schnell klar, dass der Bevolkerung zwar
der landwirtschaftliche Flachenschutz wichtig ist, selbst jedoch keine Einschrankungen tragen wollen. All diese Interessenkonflikte zu
beseitigen, sind Aufgaben der 6rtlichen & tberértlichen Raumplanung.

Methoden und Ergebnisse:

Wie kann die értliche Raumplanung dazu beitragen, dass die Landwirtschaft vor auRerlandwirtschaftlicher Nutztung geschitzt wird? Mit
einigen effektiven Instrumenten - wie dem Rdumlichen Entwicklungsplan oder dem Flachenwidmungsplan - ist es méglich, diesen Prozess als
Gemeinde erfolgreich zu lenken. Es wurden mit den Birgermeistern Dr. Paul Sutterlity aus Egg, Seftone Schmid aus Schwarzenberg sowie
Bernhard Kleber aus Andelsbuch Interwies gefiihrt, und anschlieBend mit der Methode nach Mayring analysiert und ausgewertet.

Die 6rtliche Raumplanung hat groRRe Auswirkungen auf die Landwirtschaft, da die vorhandenen Werkzeuge REP und Fléchenwidmungsplan
die Flachen und somit die Grundlage aller Landwirte sichern. Raumplanung sorgt fir Diskussionen und hoffentlich in Folge fir Verstandnis
unter den Interessensgruppen, welches die Grundlage fir ein langfristiges gutes Miteinander garantiert.

Fazit:
Eine Sache kam wahrend der Erstellung dieser Diplomarbeit klar zum Ausdruck:
Grund und Boden ist die Grundlage fiir Landwirtschaft, Wohnen, Leben und Wirtschaft.

Mit unserer Diplomarbeit haben wir gesellschaftspolitisch bereits einen kleinen, aber durchaus wichtigen Schritt fir das Verstandnis
aller Interessensgruppen, einschlieflich uns selbst, geschaffen.
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Wachteleiproduktion in Vorarlberg

Verfasser/in: Johanna Eugster, Julia Eugster, Hannah Végel
Betreuer/in: DI Erni Verhounig

Fachbereich: Nutztierhaltung, Betriebswirtschaft

Einleitung

Die Diplomarbeit thematisiert die Wachteleiproduktion in Vorarlberg. Unsere
Leidenschaft zur Landwirtschaft und dem Arbeiten mit Tieren und der Natur
bietet die Basis fir unsere Diplomarbeit. Wir haben uns fir dieses Thema
aufgrund der zunehmenden Bedeutung der regionalen Direktvermarktung
und der niedrigen Anzahl von Wachtelhaltern in Vorarlberg entschieden. Fiir
uns nimmt Regionalitat einen hohen Stellenwert ein, um Importen aus
anderen Landern gegenzusteuern.

N \ — - -
3 WY \ \ i
Abb. 1: Wachtel (eigene Aufnahme)

Material und Methode

Es wurden 50 Wachteln der Farbschlage ,Wildfarbene® und ,Goldsprenkel” eingestallt. Ab Beginn der
Legeperiode wurde taglich die Stlickzahl der Wachteleier und das Gewicht dokumentiert und diese Daten
ausgewertet. Die Unterschiede beziiglich Qualitatskriterien zwischen Wachtel- & Hiihnerei wurden im
schuleigenen Labor analysiert. Dabei wurde besonders auf den Fettgehalt, den Cholesteringehalt, den
EiweiRgehalt sowie den Kalzium- und Kalziumcarbonatgehalt in der Schale eingegangen. Es wurde ein
Fragebogen bezliglich sensorischen, gustatorischen, olfaktorischen und visuellen Kriterien erstellt, um
Auffalligkeiten der Konsumenten zwischen den beiden Eierarten herauszufiltern. Um die Wirtschaftlichkeit der
Wachteleiproduktion herauszuheben wurde eine Kostenrechnung erstellt. Damit die Wachteleiproduktion in
Vorarlberg analysiert werden konnte, wurde Kontakt mit verschiedenen Betrieben aufgenommen.

Ergebnisse
Der Beginn der Legeperiode der 50 Wachteln war mit einem Alter von 46 Tagen.
Die 80-%ige Legeleistung erreichten die Wachteln mit einem Alter von 68 Tagen.
Wahrend der Mauser sank die Legeleistung aufgrund der Regeneration des
Legeapparats sowie der Erneuerung des Federkleids auf ein Minimum von 15
Wachteleiern pro Tag, stieg danach innerhalb von 19 Tagen wieder auf eine 80-
%ige Legeleistung. Das durchschnittliche Eigewicht der Wachteleier liegt bei
13,50 bis 13,90 Gramm. Die Untersuchungen beim Fettgehalt ergaben, dass
das Wachtelei um 0,7 % hoher liegt als das Hihnerei. Aufgrund des doppelt so
groRen Dotters des Wachteleis und da das Cholesterin nur im Dotter auffindbar
ist, verfligt das Wachtelei zum Huhnerei durch Beriicksichtigung dieser Faktoren
weniger Cholesterin. Mit einem Kalziumcarbonatgehalt von 100% liegt dieser
beim Wachtelei doppelt so hoch als der des Hiihnereis. Auch beim
Kalziumgehalt betragt der Unterschied 33 %, wobei das Wachtelei einen
héheren Gehalt in der Eierschale aufweist. Die Wachtelhaltung ist in Vorarlberg
| und Osterreich nicht sehr weit verbreitet und kleinstrukturiert. Trotzdem herrscht
e eine Diversitat in punkto Haltungssysteme. Aufgrund der Vielfaltigkeit der
“ Antworten konnte aus dem Fragebogen keine klare Struktur gezogen werden.

Abb. 3: Wachtel (eigene Aufnahme)

Fazit

Finalisierend steht fest, dass in Zukunft mit den erworbenen Erkenntnissen die
Wachtelhaltung definitiv weitergefiihrt und verbessert werden kann. Weiters
ware es sehr erfreulich, wenn sich das Nischentier Wachtel in Vorarlberg
weiter ausbreiten wiirde und mehr Landwirte mit der Haltung von Wachteln ein
alternatives Nebeneinkommen erschlieRen kénnen.

Abb. 4: Wachteln (eigene Aufnahme)
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Anbau einer Mischkultur aus Mais und Bohnen in Vorarlberg

Verfasser: Linus Golob, Janik Marek
Betreuer: DI Christoph Weienbach

Fachbereich: Pflanzenbau, Betriebswirtschaft

Einleitung Ergebnis

In dieser Arbeit wurde der Gemengeanbau, Hinsichtlich der Inhaltsstoffe wurden keine
bestehend aus Mais und Bohne auf zwei Standorten wesentlichen Unterschiede zur Mais-Monokultur
unter  konventionellen und biologischen festgestellt. Aus Betriebswirtschaftlicher Sicht, ist
Bedingungen untersucht. Ziel war es ein anhand der durchgefiihrten

Milchviehfutter zu erzeugen, welches sowohl lber Deckungsbeitragsrechnung durchaus zu sagen,
einen hohen Energiegehalt als auch einen hohen dass der Gemengeanbau eine gute alternative sein
EiweiRgehalt verfligt. Ebenso die im letzten Sommer kann. Ein monetarer Mehrertrag kénnte nach
stark angestiegenen Dingerpreise waren die langerer Versuchsdauer durch die im Boden
Motivation hinter dieser Arbeit. Die Hauptaspekte gebundenen Nahrstoffe und die Férderung der
dieses Versuchs waren die unterschiedliche Abreife Biodiversitat erzielt werden.

des Mais und der Bohne, die Inhaltsstoffe der

Gemenge-Silage, ein betriebswirtschaftlicher Fazit

Vergleich beider Systeme und eine Alternativ-
pflanze zur Bohne zu finden. Ebenso die
Verbesserung ~ der  Biodiversitdt ~und  der
Bodenfruchtbarkeit durch die Leguminose als
Gemengepartner, welche Stickstoff aus der Luft
binden kann und diesen Pflanzenverfligbar macht,
galt es ndher zu betrachten und zu dokumentieren.

Der Gemengeanbau ist in Vorarlberg durchaus
moglich und auch sinnvoll. Durch die Leguminose im
Gemenge kann zusatzlich Stickstoff als Dunger
eingespart werden und dadurch lassen sich die
Diingerkosten senken.

Material & Methode

Der Versuch fand auf zwei Versuchsstandorten statt.
Am Standort Gétzis, welcher biologisch
bewirtschaftet wird, wurde ein fertiges Gemenge der
Saatgut Firma KWS mithilfe einer
Einzelkornsamaschine auf der 1 ha gro3en Flache
gesat. Am Standort in FuRach, welcher konventionell
bewirtschaftet wird, wurde zuerst der Mais und ca.
einen Monat spater die Ackerbohne auf einer etwa
100m2 groRRen Flache in den Maisbestand gesat. Bei
der Ernte wurde diese Parzelle getrennt gehackselt
und die Ergebnisse dann auf einen Hektar
hochgerechnet.

Quellen
1 Bayerisches Staatsministerium Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten (StMELF). (10. Janner 2023). Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft. Von
https://www.Ifl.bayern.de/ipz/gruenland/027544/index.php abgerufen

2 Berger, |., Huber, I., & Panzenbdck, I. (2018). Pflanzenbau 2 Ackerbau Griinland. Leopold Stocker Verlag.
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Nachhaltige Schweinefleischproduktion durch Wiederverwertung

liberschiissiger Lebensmittel aus dem Handel

Verfasser/in: Elena Kessler, Hannah Martin
Betreuer/in: DI Julia Marte
Fachbereich: Nutztierhaltung, Marketing

Einleitung

In dieser Arbeit werden zwei verschiedene Schweinerassen in Hinblick auf die Qualitadt und Eigenschaften ihres Fleisches
miteinander verglichen. Zudem wurde das Fleisch auf Rickstande von Pestiziden aufgrund der Fitterung mithilfe einer
laboratorischen Untersuchung untersucht. Des Weiteren wurde die Akzeptanz und das Interesse der Gesellschaft gegentliber
dem Mangalitza Schwein untersucht. Diese Diplomarbeit ist ein DenkanstoR? fiir die Wiederverwertung von Lebensmitteln
mithilfe vom aussterben bedrohter Nutztiere. Wir wollten damit zeigen, dass diese urspriinglichen und extensiven Rassen
nicht in Vergessenheit geraten dirfen, denn sie tragen nicht nur zum Bestandteil der Geschichte bei, sondern helfen auch
dem Wandel der Wegwerfgesellschaft mit einer nachhaltigen Produktion entgegenzuwirken.

Ergebnisse

Wird das Fleisch einer alten Schweinerasse von der heutigen Gesellschaft, welche groBtenteils nur noch
Hybridschweine kennt, aufgenommen und akzeptiert?

Die Akzeptanz, sowie auch das Interesse an Fleisch vom Mangalitza Schwein sind vorhanden, wie die sensorische bzw.
objektive Untersuchung mithilfe eines Fragebogens gezeigt hat. Jedoch lasst das Aussehen des Speckes, aufgrund der
hohen Fettschicht und der dunklen Farbe des Fleisches die Konsumenten davon abhalten diesen Speck zu kaufen. Es muss
zuerst ein Wandel im Denken der Konsumenten stattfinden, der von den typischen Vorstellungen des Schweinefleisches
weggeht. Nur so hat das Mangalitza Schwein eine Chance in der heutigen Gesellschaft zu tiberleben

Ist das Verbot von Wiederverwertung von Lebensmitteln in unserer Wegwerfgesellschaft heute noch berechtigt?
Gibt es eine Moglichkeit Schweinefleisch aus unverkauflichen Lebensmitteln riickstandsfrei zu gewinnen?“
Eine Rickstandsfreie Produktion von Mangalitzafleisch aus der Fltterung mit unverkduflichen Lebensmitteln ist mdglich,
dies hat uns die laboratorische Untersuchung des Fleisches gezeigt. Es ist aber eine Herausforderung und benétigt grolRe
Fortschritte in der Technik, um die Fitterung von unverkauflichen Lebensmitteln im grofen Stil zu ermdglichen. Diese
Futterungsmethode kénnte einen grofRen Teil zu mehr Nachhaltigkeit sowie bessere Ressourcennutzung beitragen.

Abbildung 1, Osso Collo (eigene Abbil 2, Sau (eigene Abbildung 3, Mangalitzaschweine (eigene

Aufnahme) Aufnahme)
Fazit

Zusammenfassend kann man sagen, dass eine Rickstandsfreie Produktion mdglich ist, jedoch missen die Gesetze neu
Uberdacht werden. Das Mangalitza Fleisch wird von den Konsumenten und Konsumentinnen angenommen, jedoch bleibt
es weiterhin eine Marktnische. Es muss zuerst ein Wandel im Denken der Konsumenten stattfinden, der von schnell und
billig weggeht hin zu artgerecht und naturnah. Nur im Zuge dieses Wandels hat das Mangalitza Schwein eine Chance, in
der immer schneller wandelnden Gesellschaft zu tiberleben und weiter bestehen zu kdnnen.
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Produktion und Vermarktung von Kaninchenfleisch aus

Freilandhaltung

Verfasser/in: Valentin Haag, Tilman Blenk, Mathias Lampert

Einleitung:

Betreuer/in: DI Julia Marte

Fachbereich: Nutztierhaltung, Marketing

Mastkaninchen gelten als einfach zu haltende Nutztiere mit gut schmeckendem, gesundem Fleisch, welche tber
die Jahre an Bedeutung verloren haben. Mithilfe unserer Diplomarbeit soll die Mastkaninchenhaltung wieder
etwas in den Vordergrund geriickt werden und aufzeigen, ob die Haltung von Mastkaninchen rentabel gestaltet
werden kann. AuBerdem wurden auch die Nahrwerte von Kaninchenfleisch und dessen Akzeptanz in der

Bevolkerung untersucht.

Fragestellung Valentin Haag:
Tageszunahmen, Futterverbrauch
und Tiergesundheit von
Mastkaninchen

Material und Methoden:

. Selbstgebauter, fahrbarer
Kaninchenstall

. Riesenschecken-Kaninchen

. Futterung mittels
Kaninchenfutterautomaten

. Identifizierung der

Kaninchen mittels
nummerierter Ohrmarken

. Waochentliches Wiegen der
Tiere

Abbildung 1% Kaninehen im Freilauf
(Quelle: eigene Darstellung)

Fazit:

Fragestellung Tilman Blenk:
Nahrwerte von Kaninchenfleisch

Material und Methoden:
* Fleischuntersuchung von der
Ages Linz
» Gravimetrische
Trockenmassebestimmung
* Gesamtfettbestimmung
nach Weibull-Stoldt
* Rohproteinbestimmung
nach Kjehldal
» Energiebestimmung in
Kilokalorien

(Quelle: eigene Darstellung

Fragestellung Mathias Lampert:
Vermarktung und Verkostung von
Kaninchenfleisch

Material und Methoden:
» Fragebogen zur Bestimmung

Der Akzeptanz in der
Bevolkerung

Einer mdglichen Zielgruppe

Eines mdglichen
Verkaufspreises

der VerpackungsgroRe

« Erstellung eines
Deckungsbeitrages

Abbildung 3: Schlachtung eines Kaninchens
(Quelle: eigene Darstellung)

Die Mastkaninchenhaltung tiberzeugt mit einfachen Haltungsanforderungen, fairen Produktpreisen und einem
groRen Spektrum an Konsumentinnen und Konsumenten. Durch die hohen Gehalte an Magnesium, Protein,
Omega-3 und -6 Fettsaduren eignet sich das Kaninchenfleisch perfekt als Diatfleisch, was den hohen Produktpreis
bei den Konsumentinnen und Konsumenten gerechtfertigt.
In Zukunft wird die Mastkaninchenhaltung eventuell im kleinen Rahmen an Bedeutung gewinnen, da diese in der
Lage sind, viele Kiichenabfalle und Grundfuttermittel zu verwerten.
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Potenzial der Griinalgen (Chlorophyta) in der menschlichen

Ernahrung, der Tierhaltung und des Pflanzenbaus — Forschung und

Trends in den Lindern Osterreich, Deutschland und der Schweiz

Verfasser/in: Anouk Loacker, Emilia Piccirilli
Betreuer/in: Dipl.-Wirt.-Ing. (FH) Philipp Scheiber

Fachbereich: Erneuerbare Energien, Pflanzenbau

Forschungsfragen

»Verwendungsmdglichkeiten von Griinalgen
(Chlorophyta) im Pflanzenbau und verschiedene
Technologien (Anlagen fiir Zucht, Verarbeitung und
Lagerung oder Bereitstellung)“ - Anouk Loacker

,Griinalgeneinsatz (Chlorophyta) in der Nutztierhaltung und
in der menschlichen Ernéhrung*

Einleitung und Allgemeines

Mit dem Begriff Algen ist eine heterogene Gruppe von
Organismen gemeint, deren Gemeinsamkeit es ist,
Photosynthese zu betreiben. Es ist nicht moglich deren
Thallus in Wurzeln, Stamm und Blatter zu differenzieren,
aber es ist mdglich, sie auf ihren Ursprung bzw. ihre
Stammart zuriickzufiihren.

Insgesamt sind zwischen 30.000 und 40.000 Algenarten
bekannt. Diese kénnen anhand ihrer Farbe in Griinalgen,
Rotalgen, Braunalgen und Blaualgen, oder anhand ihrer
GroRe unter dem Mikroskop, in Mikroalgen und Makroalgen
eingeteilt werden.

Durch das immer groRer werdende Bewusstsein fiir unsere
Umwelt steigt auch der Druck zur Veranderung von
Ernahrungsgewohnheiten. Die Nachfrage nach gesunden
und nachhaltigen Alternativen fiir tierische Lebensmittel wird
immer gréRer und die wachsende Weltbevélkerung fiihrt zu
neuen Anforderungen an landwirtschaftliche
Produktionssysteme. Griinalgen wurden in der Geschichte
immer wieder als Ersatzprodukt bzw. als Ergadnzungsmittel
fur eine ausgewogene Erndhrung in Betracht gezogen und
zeigen ebenfalls groRes Potenzial als landwirtschaftliche
Ersatzerzeugnisse.

Quellen

Material und Methoden bzw. Versuchsaufbau

Zur Ermittlung von verschiedenen Daten aus den Landern
Osterreich, Deutschland und der Schweiz wurden parallel
mehrere Informationsquellen genutzt. Neben der
Internetrecherche und den von Wissenschaftlern und
Forschern zur Verfuigung gestellten Unterlagen wurde ein
Online-Fragebogen um einen Vergleich von vier
Unternehmen durchzufiihren und ein Fragebogen um die
Verkostung zu erfassen, genutzt. Zusatzlich fanden mehrere
besuche von Anlagen und dem Algenkongress in Wien statt.

Einsatzbereiche von Algen

* Menschliche und tierische Erndahrung

« Treibstoffe

« Kosmetik

« Pharmazie

Agrarprodukte (Diinger oder Pflanzenschutzmittel)

Anbausysteme

Offene Systeme Geschlossene Systeme

Abbildung 1: Open-Pond-System (Quelle: Jongerius

Abbildung 2: Réhrensystem (Quelle: Jongerius
Ecoduna, 2023) )

Ecoduna, 2023!

Ergebnisse und Fazit

Die Ergebnisse aus der Arbeit haben das vorausgesagte,
sehr hohe Zukunftspotenzial mehr als bestatigt. Die Materie
Alge wird oft stark unterschatzt. Sie ist eine nachhaltige
Alternative in vielen Bereichen und sehr vielseitig einsetzbar.
Es benétig zwar noch einiges an Forschung um ihr Potenzial
auszureifen, aber zukiinftig werden uns Algen sicherlich im
Alltag bereichern.

1 Abbildung 1: Open-Pond-System (Quelle: Unsere Produktionsanlage - Jongerius ecoduna (jongerius-ecoduna.at, 2023)
2 Abbildung 2: Réhrensystem (Quelle: Unsere Produktionsanlage - Jongerius ecoduna (jongerius-ecoduna.at, 2023)

3 Literaturquellen: Diplomarbeit Potenzial der Griinalge, 2023)
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Traditionelle Holzkohleproduktion durch Kéhlern sowie deren
Auswirkung bei der Ausbringung des Kohle-Gille-Mix im Griinland

Verfasser: Patrick Bucher, Sandro Scheger, Samuel Welte
Betreuer: DI Jakob Behmann
Fachbereich: Pflanzenbau, Chemisches Laboratorium

Einleitung

Mit zunehmend steigenden Mineraldiingerpreisen werden Landwirte immer mehr gezwungen, Alternativen zu
finden, um ihren Ertrag zu steigern bzw. aufrechtzuerhalten. Es gibt bereits viele Verfahren wie die bodennahe
Ausbringung der Glille, welche aber sehr kostenintensiv ist und bei uns in Vorarlberg, vor allem in den Alpinen-
Gebieten, sehr schwer anzuwenden ist.

Aufgrund der zunehmenden Nachfrage von nachhaltigen Energieressourcen, steigt ebenso die Verfligbarkeit der
Holzkohle, welche als Restprodukt der Strom- und Warmeerzeugung durch Holz anféllt. Holzkohle wird schon seit
Jahrhunderten mittels Holzkohlemeiler gewonnen.

Material & Methode

Im Rahmen der Diplomarbeit wurde in Schaan
der Aufbau eines Holzkohlemeilers begleitet,
dokumentiert und analysiert. Verglichen wurde
das Output vom Traditionellen Kohlemeiler mit
dem der moderner Holzvergaseranlagen.

Im weiteren Verlauf wurden die Eigenschaften
der Holzkohle bezlglich der Steigerung

des Rohproteinertrag, des
Trockenmasseertrages, der Veranderung des
Boden-pH-Wertes sowie des Aschegehaltes im
Griinland analysiert. Daflir wurden auf
abgemessenen Parzellen in Bludesch eine
5%ige Kohle-Gille-Mix Diingung ausgebracht.

Ergebnis

80% des Outputs, welches bei modernen Holzvergaseranlagen bei dem
sogenannten Pyrolyseverfahren entsteht, ist feines Material, welches in der
Landwirtschaft genutzt werden kann. Bei dem Traditionellen verfahren, der
Kohlerei, kdnnen nur rund 40% feines Material gewonnen werden.

Bei den Feldversuchen konnte festgestellt werden, dass die Steigerung
des Boden-pH Wertes durch den Einsatz von der Holzkohle nur minimal
gehalten werden konnte. Zudem verbesserte die Holzkohle in der Giille den
Rohproteingehalt im Futter. Der Jahresrohproteingehalt konnte durch den
Einsatz des Kohle-Giille-Mix um 10% gesteigert werden. Bei dem
Jahrestrockenmasseertrag konnte eine Steigerung von rund 14% erreicht
werden. Bei den Messungen zum Aschegehalt variierten die Ergebnisse,
jedoch war der Wert auf den Kohle-Giille-Mix Flachen im Durchschnitt um
0,9% niedriger .

Fazit

Final steht fest, dass das Einbringen der Holzkohle in die Griinland-Diingung definitiv eine interessante
Alternative zur Optimierung des Griinlandertrages darstellt. Durch ihre Fahigkeit der Nahrstoffbindung ist
sie neben den wirtschaftlichen Aspekten ebenso klimatechnisch eine nicht zu unterschatzende
Ressource.
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Private Hohere Lehranstalt fiir Landwirtschaft

BSBZ.

Vorarlberg

Forschung und Innovation — Schuljahr 2021/2022

Haltung und Vermarktung der franzésischen Hiihnerrasse Bresse

Gauloise bei Zufiitterung von Molke als EiweiRquelle

Verfasser/in: Chiara Schneider, Lea Riif

Betreuer/in: DI Jakob Behmann

Fachbereich: Tierhaltung

Die Bresse Gauloise wurde auf unserem Partnerbetrieb dem Muhlhof Ennemoser in Schnepfau

. in einer Uber den Sommer leerstehenden Stallung untergebracht. Der Stall wurde mithilfe einer

- E AT S Trennwand in zwei Bereiche unterteilt und mit Futterautomaten sowie Tranken ausgestattet. Die
BSUNDRIGS beiden Leistungsgruppen, welche sich in ihrem Geschlecht unterscheiden, wurde mit einem
Futter-Molke-Gemisch gefiittert. AnschlieBend wurden die Leistungsdaten der beiden Gruppen

untereinander verglichen.

Die Bresse Gauloise:
Die Bresse Gauloise ist eine aus
Frankreich stammende
Zweinutzungsrasse mit einer Mastzeit
von 16 Wochen. Durch die
herausragende Fleischqualitat ist sie
sehr beliebt und bei Feinschmeckern
durchaus bekannt. In ihrem
Herkunftsland wird das Fleisch mit
einem geschutzten
Herkunftsbezeichnung vermarktet,
wodurch sie in anderen Landern nicht
gntr}er diesem Namen verkauft werden
arf.

Fazit:

Vermarktung:

Mithilfe von Flyern und
Broschiiren wurden potenzielle
Konsumentinnen zum Kauf
animiert. Die Instagram-Seite
sowie die Website dienen der
Konsumentinnen-Information.

O]

EATSBSUNDRIGS

Molke-Fiitterung

Die Besonderheit bei unserer Diplomarbeit
liegt nicht nur bei der Rasse selbst, sondern
auch bei der Futterung. Neben dem in
Futtersilos angebotenen BIO-Mastfutter,
haben die Tiere einer 2:1 Molke-Futter-
Mischung erhalten. Dafiir wurde uns flissige,
angesauerte Molke von der ortlichen Sennerei
in Schnepfau bereitgestellt. Die Molke soll den
Hihnern als EiweiRquelle dienen und beim
Muskelaufbau helfen.

] Fragebogen:

Mithilfe eines Feedback-
Fragebogens wurde das
Konsum- und Kaufverhalten der
Vorarlberger Konsumentinnen
sowie das Potenzial der Rasse
in der landlichen Region
ermittelt. Dabei haben tber 50%
der Konsumentinnen
teilgenommen.

Bessere Mastleistungen oder hdhere Gesamtgewichte konnten durch die Zufiitterung von Molke nicht festgestellt
werden. Trotz dessen konnte der Futterverbrauch der Tiere um ca. 20g je Tier und Tag gesenkt werden. AufRerdem
stellte sich heraus, dass eine friiherer Schlachttermin optimal gewesen ware.

Aufgrund der positiven Riickmeldung, kénnen wir stolz sagen, dass eine Projektwiederholung aus Sicht der
Konsumentinnen gewlinscht ist. Aus wirtschaftlicher Sicht ist eine Projektwiederholung, aufgrund erhéhter
Futtermittelpreise, mit einer Preiserhéhung des Huhnerfleisches verbunden. Aus diesem Grund ist eine

Preiskalkulation im Vorhinein durchzufiihren.
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Aus dem Absolventenverein

Protokoll

iiber die Jahreshauptversammlung des Absolventenvereines
landwirtschaftlicher Schulen Vorarlbergs

am Dienstag, den 09. Mai 2023 am BSBZ Landwirtschaftsschulen
Vorarlberg in Hohenems.

Tagesordnung:

1. Erdffnung und Begriiung
2. Referat von F6.Ing. Christian Natter
(Forstabteilung BH — Bregenz) zum Thema:
4 Grad plus, Alarmstufe Rot?
. Totengedenken
. Protokoll der JHV 2022 (auf Wunsch)
. Kassabericht
. Bericht Rechnungspriifer und Entlastung der Verwaltung
. Berichte
a) Schulbericht des Direktors
b) Bezirke (Innerland, Oberland)
¢) Obmann und Obmann - Stellvertreterin
8. Allfalliges
9. Imbiss

~N N kAW

PUNKT 1

Obmann Markus Casagrande erdffnet um 20:05 Uhr die Versamm-
lung und begriift alle Anwesenden. Entschuldigt sind Herta
Schedler, Jasmine Greber, Anton Giselbrecht, Andrea Schlappack
und Florian Vinzenz.

PUNKT 2
Referat von Christian Natter — 4 Grad plus, Alarmstufe Rot?

Der Referent betont zu Beginn dass der Klimawandel fix ist und
die Leugner des Klimawandels immer weniger werden. Beispiel
dafiir sind entwaldete Hiinge, Rutschungen, Uberschwemmungen
und Waldbrinde.
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-> Die Konzentration an Treibhausgasen ist auf einem Niveau wie
es seit 800.000 Jahren nicht so hoch war.

-> Die Erwédrmung in den Alpen ist groBer als in anderen globalen
Gebieten da die Landmasse sich stirker erwédrmt als Wasserfla-
chen und die Gebirge deutlich grofiere Oberfliachen aufweisen.

-> Statistisch gesehen beginnt die starke Erwdrmung ab etwa 1960,
Studien aus der Schweiz belegen dass 14 der wéirmsten 20 Jahre
seit der Beginn der Messung 1854 in den 2000er Jahren liegen.

Weitere Beispiele:

Anzahl der Hitzetage (Tag > 30 °C): Im Schnitt zwischen 1961
und 1990 2,7 pro Jahr,
im Jahr 2019 waren es 19.

Im Schnitt zwischen 1961
und 1990 waren es 223,
im Jahr 2019 260 Tage.

Vegetationstage:

Die Weltbevolkerung ist der Haupttreiber des Klimawandels da
sich deren Zahl seit dem Jahr 1900 vervierfacht hat. Das Ziel des
Klimaschutzabkommens von Paris ist eine Deckelung der Erwiér-
mung auf nur 2°C, aber

* die Temperaturerh6hung ist sehr schnell

 Hitzetage und Trockenheit werden mehr, Frosttage weniger

¢ ldnger andauernde, gleichbleibende Witterungsphasen

¢ die Prognose der Niederschlagsmengen wird immer schwieriger

Welche Auswirkungen hat das auf den Wald?

* Die Fichte wird in tiefen Lagen grofle Probleme bekommen,
Hitze und Trockenheit setzen ihr sehr stark zu.

* Dieser Stress wiederum niitzt dem Borkenkéfer

* Mehr Vegetationsdauer heifit auch mehr Vermehrung
des Borkenkifers, hier steigt die Kurve exponentiell

* Bei zukiinftigen Hitzeperioden mit nachfolgendem Niederschlag
bestimmen die Oberflidche und die Durchwurzelung die Abfluss-
menge des Wassers

Grundsitzlich kann man beobachten dass Waldbrinde, Insektenbe-
fall und Sturmschéden in den letzten Jahrzehnten zugenommen
haben, dies wiederum bedeutet




-> Steigerung des Zuwachses

-> Waldgrenze geht nach oben

-> Waldgesellschaften verindern sich

-> neue Baumarten wie z.B. die Douglasie siedeln sich an
-> Extremereignisse werden ,,normal*

-> Krankheitserreger werden zunehmen.

Aus waldbaulicher Sicht gibt es dazu mehrere Optionen:

Stabilitit gewdhrleisten

Resilienz (Vermogen nach einem Storungseinfluss die Fliche
wieder zu iiberschirmen)

Anpassungsfihigkeit (Mischwald um ausfallende Arten

zu kompensieren)

Klimafitte Baumarten und Gastbaumarten

Kombination von verschiedenen Wurzelsystemen

» WaldpflegemaBnahmen — Umbau von reinen Fichtenwildern
zu Mischwildern

Vom Kahlschlag zur Einzelstammnutzung

* Vielfalt statt Einfalt

* Plenterwald als Zukunft

* Erhaltung der Biodiversivitit (Gegenspieler vom Borkenkéfer)

Der Referent betont abschlieend dass der Wald ein Betroffener
des Klimawandels ist, aber auch ein Teil der Losung darstellt.

Obmann Casagrande bedankt sich beim Referenten Christian Nat-
ter fiir seinen interessanten Vortrag und betont nochmals die Wich-
tigkeit dieser Thematik.

PUNKT 3

Zum ehrenden Andenken an Josef Bereuter, Lingenau und allen
nicht genannten verstorbenen Vereinsmitgliedern erheben sich alle
von ihren Sitzen.

PUNKT 4

Das Protokoll der letzten JHV vom 14.06. 2022 war im WIR abge-
druckt, auf ein Verlesen wird verzichtet.

PUNKT 5

In Vertretung von Andrea Schlappack erldautert Obmann Casagrande
den Kassabericht fiir das Jahr 2022.

Kassastand per 01.01. 2022: 24.863,16 €
Ausgaben: 15.584,59 €
Einnahmen: 13.849,18 €
Kassastand per 31.12. 2022: 23.127,75 €
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Der Obmann bedankt sich bei allen zahlenden Mitgliedern fiir
ihren Beitrag.

PUNKT 6

Rechnungspriifer Daniel Spiegel berichtet von der Priifung der
Kassa am 28.4. 2023 und bescheinigt eine korrekte Fithrung der
Finanzen. Er stellt den Antrag auf Entlastung der Verwaltung, die-
sem wird einstimmig zugestimmt.

PUNKT 7
a) Schulbericht von Dir. DI Markus Schwiirzler

Direktor Markus Schwirzler berichtet vom Schuljahr mit gesamt
412 Schiilerinnen und Schiilern.

¢ Absolventenzahlen:

Heurige Neuabsolventen: Gesamtzahl an Absolventen:

Fachrichtung Landwirtschaft 52 2460
Fachrichtung Hauswirtschaft 22 644
Fachschule fiir Berufstitige 29 569
HLA fiir Landwirtschaft 23 85

» Erwachsenenbildung:

Als Erwachsenenbildungsstitte haben im Kalenderjahr 2022 273
Veranstaltungen mit 486 Veranstaltungstagen stattgefunden,
10.624 Personen haben daran teilgenommen.

* Anmeldezahlen fiir das nédchste Schuljahr:

FR Landwirtschaft: 100 Anmeldungen,

70 werden aufgenommen
FR Hauswirtschaft: 35 Anmeldungen,

33 werden aufgenommen
HLA fiir Landwirtschaft: 56 Anmeldungen,

36 werden aufgenommen
Fachschule fiir Berufstitige: 21 Anmeldungen,

17 werden aufgenommen

Weiters informiert Dir. Schwirzler tiber weitere schulische Akti-
vitdten wie z.B. den Wandertag, den Tanzkurs, die mit groem
Erfolg durchgefiihrte Jungziichterschule am Rheinhof und die
Wahl der Schiilervertreter.

Auch war unsere Schule bei verschiedenen Wettbewerben und
Auszeichnungen mit dabei:

* Tierbeurteilungswettbewerb 1. und 3. Platz
 Forstwettbewerb in Tamsweg




* 4 mal 1. Preis bei Produktpramierungen
auf der Wieselburger Messe

* Holi — flash Videowettbewerb 3. Platz

* Landesmeister in der Disziplin Fallkerb und Fillschnitt
bei der Landesmeisterschaft der Forstwirtschaft

* Auszeichnung fiir unsere Schulkiiche mit ,,Vorarlberg am Teller*
in Gold

Dir. Schwirzler erldutert die ab ndchstem Jahr stattfindende
Abschlusspriifung fiir unsere Fachschiiler welche fiir die Anerken-
nung der Ausbildung im Ausland notwendig ist und wir zudem das
einzige Bundesland bisher ohne diese Abschlusspriifung waren.
Diese Priifung ist aber nicht zu verwechseln mit dem Facharbeiter-
brief, dieser wird nach wie vor automatisch bei positivem
Abschluss ausgestellt, nur ist zukiinftig die Abschlusspriifung die
Voraussetzung dafiir.

Dir. Schwirzler spricht dem Absolventenverein seinen Dank fiir
die Unterstiitzung aus, Obmann Casagrande dankt ebenfalls fiir
die interessanten Ausfiihrungen.

¢ Bezirke
Oberland:

Der neue Obmann Ernst Waibel berichtet von der JHV am 9.2.
2023 bei der eine neue Filhrung gewéhlt wurde.

Obmann: Ernst Waibel

Obmann-Stv.: Martina Klien

Kassier: Christof Kaufmann

Schriftfiihrer: Sebastian Allgéduer

Beirite: Johann Kiinzle und Hartwig Rheinberger
Kassapriifer: Manuel Bockle und Pirmin Schifer.

Im Mirz wurde ein Ausflug mit iiber 40 Teilnehmern zu einem
Gemiisebaubetrieb in Sevelen und einem Milchviehbetrieb in
Mauren organisiert.

Ernst dankt dem bisherigen Obmann Christian Klien fiir seine
Bemiihungen.

Innerland:

Kein Bericht
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¢) Obmann und Obmann - Stellvertreterin
Obmann Casagrande berichtet von mehreren Terminen:

e JHV am 14.6. 2022 mit Statuteninderungen

* Sitzung des Landesverbandes

* Sitzung des Schulgemeinschaftsausschusses im April

mit Schwerpunktthema Abschlusspriifung

Mehrere Jubilden wurde gefeiert, 10 — jéhriges des Jahrganges
2010 am 20.4. und das 10 — jihrige der Jahrgiinge 2011

und 2012 am 11.5, beides am BSBZ

50-jahriges Jubildum des Jahrganges 1971 wurde im Herbst
2022 abgehalten, vor dem Sommer ist noch das Jubildum des
Jahrganges 1972 geplant.

Schulabschluss der 3. Jahrgénge Fachrichtung Landwirtschaft
und Hauswirtschaft am 6.5. mit Verleihung der Absolventennadel
* Die reguliren Jubilden sind dann im Herbst geplant

* Nichste Vorstandssitzung ist im Juni vorgesehen.

Gebhard Berkmann spricht an dass ihm seit der Auflésung der
Bezirksverbidnde die Aktivitit und Perspektive im Landesverband
fehlt. Der Obmann erldutert das Abwarten in Bezug auf Verinde-
rungen in den Bezirken Oberland und Innerland, aber es ist
geplant ein Programm wieder wie frither mit Ausflug und Fortbil-
dung anzubieten.

Andreas Burtscher bietet an bei einer Exkursion nach Nord-
deutschland behilflich zu sein und interessante Besichtigungs-
punkte zu organisieren, dieser Vorschlag wird gerne angenommen
und in Kiirze aufgegriffen.

Christian Klien dankt in eigener Sache den Nachfolgern im Vor-
stand des Bezirkes Oberland und lobt das 10 — jihrige Treffen vom
20.4. als gelungene Veranstaltung.

PUNKT 8

Gebhard Berkmann mochte an Direktor Schwirzler seinen Dank
fiir die erbrachte Leistung aussprechen, ebenso dankt Obmann
Casagrande allen fiir ihr Kommen und fiir alle Aktivititen im Ver-
ein.

PUNKT 9

Nach keinen weiteren Wortmeldungen schlieit der Obmann die
Sitzung um 21:50 Uhr und 14dt zum Imbiss.

Der Protokollfiihrer:
Jiirgen Hagspiel




Leistungsabgeltung

Nach iiber einem Jahrzehnt der schriftlichen Enthaltsamkeit
gegeniiber dem WIR , haben mich einige aktuelle Entwicklungen
in der Landwirtschaft veranlasst, mich hier zu duf3ern.

Die sogenannte Leistungsabgeltung wie sie von Seiten der Politik
und auch von der Biuerlichen Interessensvertretung der Landwirt-
schaft verkauft wird, hat meines Erachtens einige gewaltige ,,
Schonheitsfehler ,,

Wenn man in Bregenz die LWK betritt, fallen einem die schonen
griinen Hinweisschilder im Eingangsbereich auf, wo auf die soge-
nannte ,Leistungsabgeltung* hingewiesen wird.

Der wesentlichste Schonheitsfehler ist die Bezeichnung Leistungs-
abgeltung als solches.

Das Wort Leistungsabgeltung impliziert juristisch gesehen immer
auch einen zivilrechtlichen einklagbaren Anspruch mit sich, d.h.
wenn ich eine klar definierte, von Kontrollorganen kontrollierte
Leistung erbringe habe ich auch das einklagbare Recht die Bezah-
lung dafiir vor Gericht einzuklagen. Wer sich schon einmal die
Miihe gemacht hat das sogenannte kleingedruckte am untersten
Rand der AMA Antrige zu lesen, den mochte ich auf das sogar rot
hervorgehobene hinweisen. Dort steht in gut verstdndlichem
Deutsch, dass auf die im Antrag beschriebenen Leistungen gar
kein Leistungsanspruch besteht. Das bedeutet rechtlich gesehen
schlicht und einfach man kann uns bezahlen wann und wieviel
man will. Dieser Zustand ist schon seit Jahrzehnten Teil des
Systems.

Selbst Fliichtlinge haben Rechtsanspruch auf Unterbringung,
Gesundheitsversorgung, Schulbildung der Kinder usw.

Was mich wundert ist mit welcher totalen Selbstaufgabe ein gan-
zer Berufsstand das ohne Murren jahrzehntelang iiber sich ergehen
lasst.

Ein solches Verhalten ist mir nur in Religionsgemeinschaften, Sek-
ten und totalitiren Vereinigungen bekannt. Als ich das Problem bei
einem Bauerntag im Bregenzerwald offen angesprochen habe,
wurde ich von Landeshauptmann Wallner belehrt, dass diese For-
derung eine Unverschidmtheit sei. Die vollzdhlig anwesende
Entourage des Bauernbundes hat sich das vor vollbesetztem Saal
stillschweigend gefallen lassen.
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Ein weiterer wichtiger Punkt in dieser Sache ist das gesellschaftli-
che Ziel der sogenannten Leistungsabgeltungen.

Der eigentliche Grund jeglicher finanzieller Zuwendung fiir die
Landwirtschaft weltweit sind immer zwei Griinde:

* Die ausreichende Versorgung der Bevolkerung
mit Nahrungsmittel.

* Ein ausreichend vorhandenes Angebot an Nahrungsmittel
bewirkt ein fiir alle bezahlbares Preisniveau. (billiges Essen)

Das finde ich aus staatspolitischer Sicht notwendig und auch ver-
tretbar. Seit es Aufzeichnungen iiber Hungersnote gibt, hat Nah-
rungsmittelknappheit noch immer den Michtigen den totalen
Machtverlust und zum Teil den Kopf gekostet.

Solange diese Punkte in der politischen Auseinandersetzung nicht
einmal angesprochen werden, braucht man sich iiber die jetzigen
Zustinde nicht wundern. Erst wenn das Wirklichkeit wird, verhan-
delt die Landwirtschaft auf Augenhohe mit der Politik und gegen-
tiber der Gesellschaft.

Zu den derzeit praktizierten Produktionsmethoden kann man aus
unterschiedlichen Griinden stehen wie man will. Fakt ist, die gering-
sten Storungen in der weltweiten Produktion von Nahrungsmittel
(Diirren, Krieg, usw.) hat sofort drastische Auswirkungen tiber die
Verfiigbarkeit und das Preisniveau von Grundnahrungsmitteln.

Wenn ich wissen will wie eine Organisation tickt, muss ich nur
anschauen, was sie nicht bereit ist zu tun. Ich bin zwar mittlerweile
Pensionist und nicht mehr aktiver Landwirt, aber solange man sich
solche Dinge bieten ldsst, braucht man sich nicht wundern wie mit
der Landwirtschaft in der Offentlichkeit umgegangen wird.

Das Thema Berufsbild in der Offentlichkeit ist meines Erachtens
eine der grofiten Baustellen der Landwirtschaft. Zum einen ist es
die schon krankhafte interne Uneinigkeit innerhalb der Berufs-
gruppe. Solange es Gruppen innerhalb der Landwirtschaft gibt, die
glauben die Gesetze der Biologie und Chemie neu deuten zu miis-
sen, habe ich keine Hoffnung, dass hier Besserung in Sicht ist.

Einen schonen Sommer und zwischendurch ein warmer Regen
wiinscht Euch

Andreas Burtscher




Eigentlich weifs man, was es auch sei,

erst lange, nachdem man es gelernt hat.

Joseph Joubert
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AbschluBBexkursion der HW3 - 24. bis 28. April 2023

Bellaria Igea Marina, Italien

Los ging unsere Reise piinktlich um 7:50 Uhr. Bei regnerischem
Wetter und niedrigen Temperaturen lielen wir die Schule hinter
uns und rauschten Richtung Siiden — der Sonne entgegen.

Nach einer kurzen Mittagspause in der Ndhe von Piacenza und
weiteren 3 Stunden Fahrt, erreichten wir den Zielort. 7 von 21
Maidchen genossen dort zum 1. Mal die Aussicht am Meer.

Bei friihlingshaften Temperaturen wurden wir im familiengefiihr-
ten Hotel Boston herzlich in Empfang genommen, wo die Zimmer

fiir 4 Nidchte in Beschlag genommen wurden. Ersilio Brandi — der
Seniorchef des Hotels — begleitete uns auf unseren Exkursionen,
um uns alle italienischen Fithrungen auf Deutsch zu iibersetzen.
Die gesamte Familie Brandi kiimmerte sich sehr gut um uns und
unsere Bediirfnisse.

In den folgenden Tagen durften wir die italienische Kultur samt
der feinen mediterranen Kiiche kennen lernen, auch eine Hotelbe-
sichtigung wurde mit uns gemacht. Es gab tédglich Fisch und Mee-
resfriichte und viele andere feine Leckereien.

Wir besichtigten ein Weingut, durften den Wein natiirlich auch
verkosten, einen Fischmarkt, eine Olivenolfirma, ein Musikmu-
seum fiir mechanische Musik, lernten die Herstellung von Gruben-
kise kennen, durften einiges verkosten und viele interessante Fak-
ten iiber Italien erfahren. Z.B. dass der Grofteil von italienischem
Obst und Gemiise in dieser Region (Emilia Romagna) angebaut
wird, da der Boden hier noch sehr fruchtbar ist.

Die jungen Ladies der HW3 stellten Ersilio im Laufe der Tage vie-
le Fragen, die er geduldig und sehr gut beantworten konnte. Im
Obst- und Gemiisebau lduft es sehr gut, doch als die Frage nach
Bio-Vieh-Betrieben aufkam, erklérte uns Ersilio, dass die Rinder
bei ihnen im Land sehr selten Tageslicht sehen wiirden und meist
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nur im Stall gehalten werden. Auf unseren gesamten Fahrten hiel-
ten wir Ausschau nach landwirtschaftlichen Betrieben und ent-
deckten auch den ein oder anderen.

Auch der Markt in Rimini wurde erkundet, die Strandpromenade
mit einigen touristischen Daten bereichert, wihrend wir entlang
spazierten.

Freitag in der Friith
ging die Reise dann
schon wieder retour
ins regnerische
Lindle. Insgesamt
durften wir viele
neue und schone
Eindriicke mitneh-
men. Es war eine
tolle und stimmige
Reise, auf der sich
alle vorbildhaft
benommen haben.

Dipl.- Pid.
Holzer Verena




Das ziichterische Feuer schiiren!

Neuauflage der Jungziichterschule des BSBZ Hohenems
war ein voller Erfolg

Vom 14. bis zum 17. April 2023 standen am BSBZ Landwirt-
schaftsschulen Vorarlberg die Jungziichter*innen im Mittelpunkt,
denn die Weiterfithrung der Jungziichterschule ging iiber die Biih-
ne. Unter dem neuen Namen dem ,,i-Kuh Projekt“ war der
Andrang bereits im Vorfeld der Veranstaltung enorm, 45 Jung-
ziichterinnen und Jungziichter aus allen Landesteilen von Vorarl-
berg haben sich zu diesem Event der Rinderzucht angemeldet.

Kooperation mit der Rinderzucht AUSTRIA

Dieses Projekt war erstmals eine Kooperation der BSBZ Land-
wirtschaftsschulen Vorarlberg mit der Dachorganisation in Sachen
Rinderzucht: der Rinderzucht AUSTRIA. Ziel dieser Veranstaltung
war und ist es, das ,,zlichterische Feuer* bereits in jungen Jahren
zu schiiren und die Leidenschaft fiir die Rinderzucht zu wecken.
Nach der intensiven Vorauswahl der Teilnehmer*innen starteten
dann 27 Schiiler*innen mit vielen Erwartungen, einer gewissen
Aufgeregtheit und mit noch mehr Leidenschaft in dieses Projekt.
Aber bereits im Vorfeld hatten die Teilnehmer*innen eine Menge
Arbeit, denn sie durften mit ihren eigenen Tieren der Rassen
Braunvieh, Fleckvieh bzw. Holstein an dieser, im Bereich des
landwirtschaftlichen Schulwesens einzigartigen Veranstaltung in ; 5 Strenger Tagesablauf mit
ganz Westosterreich, teilnehmen. So wurden nicht nur die Schii- o A [ &S straffem Zeitplan

ler*innen, sondern auch die Eltern in diese Veranstaltung mit ein- >
gebunden, denn es galt die schonste Jungkalbin bzw. Kalbin aus-

zusuchen und bereits zuhause vorzubereiten.

i
6

An den Tagen des i-Kuh Projekt 2023 hatten die Schiiler*innen
einen straffen und vor allem fordernden Tagesablauf zu absolvie-
ren. Neben den praktischen Einheiten bei dem die Schiiler*innen
durch erfahrene Jungziichter Kolleg*innen des Braunvieh- bzw.
des Holstein Jungziichterclubs begleitet wurden und dabei das
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richtige Waschen der Tiere, das perfekte Vorfithren und natiirlich
die perfekte Stylings erlernten und selbst praktisch anwendeten,
musste auch noch ein intensiver Theorieteil absolviert werden,
wo Themen der Tiergesundheit, der Tierziichtung und linearen
Beschreibung und der richtigen Futtermittelanalyse und -beurtei-
lung im Mittelpunkt standen, die von hochkaritigen
Referent*innen der Rinderzucht AUSTRIA bzw. der Landwirt-
schaftskammer Vorarlberg vermittelt wurden.

Ausstellung am Rheinhof

Man spiirte formlich, wie sich die einzelnen Teilnehmer*innen
dem eigentlichen Hohepunkt der Veranstaltung, am Montag dem
17. April, entgegensehnten. Denn der Lehrbetrieb "Rheinhof" des
BSBZ Landwirtschaftsschulen Vorarlberg, verwandelte sich in
eine Ausstellungsarena und die langersehnte Rinderausstellung
ging iiber die Biihne.

Bei bestem Wetter und Sonnenschein konnte der Direktor des
BSBZ DI Markus Schwirzler piinktlich um 14 Uhr die Ausstel-
lung erdffnen und die Jungziichter*innen konnten den Ehrengi-
sten, den Schiiler*innen, den Lehrer*innen und den erschienen
Familien ihr Konnen und das Erlernte unter Beweis stellen und auf
hochstem Niveau prisentieren.

Eine Reihe von einzelnen Bewerben

Neben dem eigentlichen Typbewerb, bei dem die schonsten Tiere
der Rasse Fleckvieh, Holstein und Braunvieh gekiirt wurden, stand
vor allem auch das beste Vorfithren im Mittelpunkt.

Bei der Rasse Fleckvieh iiberzeugte den Preisrichter das Rind von
Samuel Hilbrand eine Zombie Tochter auf voller Linge. Sie
erreichte den Typsieg bei der Rasse Fleckvieh vor der Heiko Toch-
ter Frieda von Raphael Mathis aus Gofis.

Bei der Rasse Holstein konnte Florian Feuerstein aus Hittisau mit
seiner Brenaco Red Tochter Roxy den Gesamttypsieg fiir sich ent-
scheiden noch vor der Blackflip Kalbin Carmen von Johanna Gre-
ber aus Schwarzenberg.

Bei der Rasse Braunvieh iiberzeugten die Jungziichterinnen auf
voller Lange. Der Gesamtsieg beim grofiten Rassenblock bei die-
ser Ausstellung erreichte die Huge Tochter Rainbow von der Jung-
ziichterin Leonie Pfeifer. Den Reservesieg in der Kategorie Braun-
vieh erreichte Sieber Celina mit der Cadiz Tochter Milana.

Auch beim Vorfithren wurde Leonie Pfeifer in einem wahren
Herzschlagfinale zur Gesamtvorfiihrsiegerin iiber alle Rassen hin-
weg gekiirt.




Da beim i-Kuh Projekt auch das richtige und professionelle Sche-
ren intensiv gelernt wurde, wurde auch dieser sehr wichtige Teil-
aspekt bewertet. Das beste Styling bei seinem Tier lieferte Jakob
Greber aus Schwarzenberg, der schon fast fehlerfrei dieses wichti-
ge Bewertungskriterium fiir sich entscheiden konnte.

Den Tagessieg beim i-Kuh Projekt 2023 erreicht Leonie Pfeifer
aus Gaschurn, die am meisten Punkte auf sich vereinen konnte
und somit diesen sehr begehrten Titel fiir sich erreichen konnte.

Ich kann allen Teilnehmer*innen fiir ihre erbrachten Leistungen
nur gratulieren. Ein grofer DANK gilt auch dem Team des Rhein-
hofes, der gesamten Verwaltung des BSBZ Hohenems, aber auch
den Sponsoren die diese Veranstaltung auch finanziell unterstiitzt
haben.

So konnen wir uns auf eine Fortsetzung des i-Kuh Projektes im
Jahr 2024 freuen.

FL Ing. Dominik Pinzger

Das Wesen der Dinge hat die Angewohnheit, sich zu verbergen.

Heraklit




Murimoos werken und wohnen ist ein breit aufgestelltes Unternehmen mit hohem
Renommée. Bei uns finden 93 Personen Wohnraum und 120 Personen einen
angeleiteten Arbeitsplatz in Betrieben wie bspw. der Schreinerei oder der
Landwirtschaft. Murimoos ist ein Ausflugsziel mit lberregionaler Ausstrahlung und
verfligt Gber einen Spielplatz aus Eigenproduktion, ein Restaurant, zugangliche
Betriebe und zwei eigene Laden.

Wir suchen per 1. Juli 2023 eine:n

Landwirt:in EFZ
(Pensum 100 %)

Das sind lhre Aufgaben

e Betreuung der rund 200-képfigen Angus Mutterkuhherde, Mutterschafe, Mastschweine, Legehennen
e Mitarbeit liber den gesamten Betrieb beim Futterbau, Ackerbau, bei Bedarf im Gemiisebau
e Arbeit mit unserem modernen Fuhrpark

e Betreuungund Férderung unserer Klient:innen

Das ist Ihr Profil

e Abgeschlossene Grundausbildung als Landwirt:in EFZ
e Erfahrungin der Mutterkuhhaltung vorteilhaft
o Selbstandige und teamorientierte Personlichkeit mit hohem Verantwortungsbewusstsein

e Fiihrerausweis Kat. B und gute PC-Anwenderkenntnisse

Das bieten wir lhnen

e Einevielseitige Tatigkeit in einem grossen und modernen Landwirtschaftsbetrieb
e Moglichkeit flir Weiterbildungen und Verantwortungsiibernahme

e Attraktive Sozialleistungen und Einkaufsvergiinstigungen in den eigenen Betrieben

Auskiinfte erteilt Ihnen gerne Herr Matthias Schuler, Tel. 079 692 47 15. m x m
Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung als pdf-Datei an bewerbungen@murimoos.ch url oos

werken und wohnen
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Nichts verschafft mehr Ruhe

als ein gefasster Entschluss.

Charles Maurice de Talleyrand
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Bundes-Tierbeurteilungswettbewerb der Landwirtschaftsschulen

Am 30. Mirz 2023 fand an der LLA Weitau in Tirol der 5. Bun-
des-Tierbeurteilungswettbewerb statt. 31 Teams mit Schiilerinnen
und Schiilern reisten aus 26 Landwirtschaftsschulen aus ganz
Osterreich zu dieser Veranstaltung an und stellten damit mit iiber
130 Teilnehmer*innen einen neuen Teilnehmerrekord auf.

Begleitet von einem bunten Rahmenprogramm mit Geschicklich-
keitsbewerben konnten die Schiiler ihre Kenntnisse im Bereich der
Rinderbeurteilung unter Beweis stellen. Das Ziel bestand darin,
Kiihe zu linear zu beschreiben und der Niveaugabe eines Zuchtbe-
raters moglichst nahe zu kommen.

Beurteilt wurden Tiere der Rasse Fleckvieh, Brown Swiss und
Holstein. Die Schiiler hatten sich auf diesen Bewerb im Vorfeld
bereits intensiv vorbereitet.

GroBartiger Erfolg fiir das BSBZ Hohenems

Das BSBZ Hohenems nahm mit 4 Schiilern aus dem dritten Jahr-
gang an diesem Wettbewerb teil. Dabei gelang den Schiilern aus
Vorarlberg ein groBartiger Erfolg.

Florian Feuerstein konnte sich in der starken Gruppe der Rasse
Holstein den Sieg in dieser Kategorie sichern. Auch bei der Rasse
Braunvieh konnte das BSBZ Hohenems einen Podestplatz errei-
chen. Jakob Schneider erreichte in der Kategorie Braunvieh den
hervorragenden dritten Gesamtrang.

Weiters haben Niklas Peter und Valentin Muther erfolgreich in der
Kategorie Braunvieh bzw. Holstein teilgenommen.

Auf diesem Wege gratulieren wir nochmals dem erfolgreichen
Team des BSBZ fiir ihre Teilnahme und freuen uns schon auf den
Bewerb néchstes Jahr in der LFS Phyra in Niederosterreich!

rtschaftliche Landes

Landwi




AbschluBBexkursion der 3a-Klasse — 24. bis 28. April 2023

Nach intensiven drei Jahren ging es fiir uns endlich auf die
Abschlussreise. Zusammen mit unserem Klassenvorstand Herr
Schwarzmann und unserer Begleitung Herr Mair fuhren wir um
6:30 Uhr in Richtung Schweiz los. Das erste Ziel war die Genos-
senschaft Swissgenetics bei der wir mit Freude empfangen wur-
den. Die Klasse wurde in 2 Gruppen eingeteilt, welchen jeweils
das Absamen und der Stall gezeigt wurde, anschlielend prisen-
tierten sie uns noch ein paar Stiere. Nach einer Tasse Kaffee und
einem leckeren Gebick wurde uns der Firmenfilm vorgestellt. Die
Genossenschaft Swissgenetics wurde 1964 gegriindet es werden
ca. 200 Stiere gehalten. Die Stiere werden groftenteils mit Heu,
Stroh und einem geringen Anteil an Gras- und Maissilage gefiit-
tert, da die Stiere nicht zu fett werden sollten, denn darunter leidet
die Samenqualitit. Ein kleiner Teil des Futters wird auf einer Fla-
che von 2,5 ha selber produziert und der Rest wird zugekauft.

Unser nédchstes Ziel war ein Part-
nerbetrieb von Swissgenetics und
zwar der Sandmatthof von Michael
Lang in Aristau. Dort erklirte er
uns auch noch die Partnerschaft zu
Swissgenetics. Danach prisentierte
er uns die besten Tiere im Stall.
Anschlieend gab er uns noch eine
Hoffithrung und auBerdem durften
wir noch einen Blick in den
Schweinestall werfen. Der Betrieb
ist im Besitz von 100 Kiihen, mit
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einem Stalldurchschnitt von ca. 10.5001 mit 4,33% Fett und 3,70%
Eiweil}, und 2.000 Schweinen. Nach der Besichtigung des gesam-
ten Hofes wurden wir noch ins ,,Ziichterstiible* eingeladen, wo
wir noch mit Essen und Trinken verpflegt wurden. Danach fuhren
wir in unser Hotel, den Spinnerhof, in dem wir die ganze Woche
nichtigten.

Nach der ersten Ubernachtung starte- [
ten wir nach einem leckeren Friih- .
stiick die Reise zum 220 ha groflem - .
Huberhof in Iffezheim der Erdbeeren, ~

Heidelbeeren, Himbeeren, Spargel g
und noch einiges mehr, anbaut. Sein
Grofivater hatte mit ein paar Kiihen
und Schweinen begonnen, doch dem
wurde auch mit der Zeit klar, dass der

Anbau von Erdbeeren besser ist und
so hat alles begonnen. Seit 2007 wer- *

den auf dem Betrieb 25 ha Erdbeeren angebaut. Wenn die Ernte
beginnt, hat er ca. 180 Erntehelfer, die hauptsédchlich aus Polen
und Ruminien stammen. Die Vermarktung der Produkte erfolgt
iiber den Hofladen, diverse Verkaufsstinde und iiber das eigene
Hofkaffee.

Danach machten wir uns auf den Weg zum Aulachhof, dort alen
wir auch zu Mittag ein Spanferkel. Nach der Stirkung besichtigten
wir noch den Hof, sie besitzen 16 Pferde, 30 ha Griinland und
120ha Ackerland. Der Betrieb spezialisierte sich anfangs mit 3500




Hiihner, spiter auf die Schweinezucht und jetzt hauptséichlich auf
Ackerbau. Auf dem Acker werden Gerste, Kartoffeln, Weizen und
Kornermais angebaut.

Nach der interessanten Fithrung mussten wir uns aber auch schon
wieder auf den Weg machen und zwar nach Reinau zum Banater-
hof. Dort wurden wir um den Hof gefiihrt, der friiher ein Tierhalte-
betrieb war. Spéter wurde den Vorfahren klar, dass der Anbau von
Gemiise rentabler ist. 1990 stellten sie den gesamten Betrieb von
konventionell auf bio um. Von Zeit zu Zeit entwickelte sich der
Betrieb immer wieder weiter. Zurzeit ist der Betrieb in Besitz von
44 ha Ackerland, 10 ha Dauergriinland und 1 ha Wald. Die Pro-
dukte von den ca. 2.300 Legehennen und den 10 Mastschweinen
vermarktet er auf Wochenmirkten, in Gewerbebetrieben und
direkt ab Hof. Die Hithner werden in einem Alter von 16-18
Wochen zugekauft und in einem Auflenklimastall gehalten, den er
selber erfunden und gebaut hat. Es war im Gesamten ein sehr
interessanter Betrieb, auf dem wir sehr vieles gelernt haben. Am
Abend fuhren wieder in unser Hotel und lieBen den Abend

Am Mittwoch gabs
den spaBigen und
auflockernden Teil
der Abschlussexkur-
sion. Es ging fiir die
Klasse zum Europa-
park nach Rust. Der
Europapark ist ein 94
Hektar grofles Areal
: o und gleichzeitig der
groBte Freizeitpark Europas. Nach viel Adrenalin und Spall von
den Achterbahnen wie z.B. Bluefire oder Silverstar ging der Tag
schon zu Ende. Am Abend haben wir noch die Stadt Offenburg
besichtigt, in der wir viele neue Bekanntschaften gemacht haben.
Um halb 10 ging es dann wieder ins Hotel.

Am Donnerstag fuhren wir nach Sinzheim zur Firma Rauch Diin-
gerstreuer. Nach der Ankunft wurde uns das Unternehmen gezeigt.
Es wurden 2 Diingerstreuer direkt vor Ort gezeigt und erklért. Nach
dem Vortrag gab es noch eine leckere Jause und Getrinke. Zum
Schluss wurde uns das 1,5 Hektar grole Werk gezeigt, das 16.000
Maschinen pro Jahr produziert. Das Unternehmen hat sich auf Gra-
nulatstreuung, Kommunaltechnik und Saattechnik spezialisiert.

Um 11 Uhr ging es weiter nach Saverne zum Unternehmen Kuhn.
Als wir ankamen wurden wir zum Mittagessen eingeladen.
Danach stoberten wir durch den Kuhn Shop und sahen uns einige
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Ausstellungsmaschinen an. Im Anschluss gab es einen Vortrag zur
Kuhn Entwicklung und Produktion in den verschiedenen Lindern.
Das Unternehmen produziert an 11 verschiedenen Standorten, so
gut wie jede Maschine. Danach gab es eine Werksfiihrung in der
riesigen Montage und Ersatzteilhalle. Zum Schluss fuhren wir
noch zur eigenen Gieflerei von Kuhn. Dort wurde uns die Quali-
titskontrolle vom Material gezeigt und das ganze Giellverfahren
inklusive Aufbereitung, Lackieren und Montage.

Am Abend hatten wir noch eine schone Zeit in Straburg. Wir
besichtigten z.B. die Miinster Kathedrale und afen etwas. Um 10
Uhr ging es dann wieder zuriick nach Sasbachwalden, wo wir
noch ein bisschen mit unserem Klassenvorstand zusammensafen.

Am Freitag war dann leider
schon wieder der letzte Tag.
Nachdem wir unsere Sachen
gepackt haben, fuhren wir
Richtung Mochenwangen zum
Betrieb Rimmele. Nach der
vierstiindigen Fahrt kamen wir
dort an. Herr Rimmele und
sein Vater zeigten uns den 70
Kiihe Betrieb mit Melkrobo- -
ter. Sie halten auch noch ca. 1 <

800 Hiihner und brennen ihren eigenen Schnaps. Um 14:30 Uhr
ging es dann weiter zuriick zur Schule. Alle, besonders unser Klas-
senvorstand Herr Schwarzmann, waren sehr froh, dass die Fahrt
unfallfrei und ohne grofere Probleme verlaufen ist.

Danke fiir die groartige Abschlussexkursion!

Text: Jakob Greber, Noah Haltmeier, Simon Linder, Belinda Forster
Bilder: Valentin Muther, Linus Schneider




,,Uber den Tellerrand blicken*
Exkursion im Fach Spezielle Milchviehzucht

Am Freitag, den 24.02.2023 fand die Exkursion im Fach ,,Spezielle
Milchviehzucht* statt. Piinktlich um 13 Uhr ging es fiir die Schii-
ler*innen der Klassen 3a und 3b, ab in die schone Schweiz.

Erstes Ziel war der Holsteinzuchtbetrieb von Familie Dominik
Sitteli in Morschwill.

Dort besichtigten die Schiiler*innen den Stall, sowie die Tiere und
der Betriebsfiihrer erklérte uns anhand seiner besten Tiere die Vor-
ziige der Rasse Holstein im Bereich der Milchproduktion. Es ist
ein ausgezeichneter Betrieb mit einer durchschnittlichen Herden-
leistung jenseits der 10.000 kg Milch mit erstaunlichen Inhalts-
stoffen. In dieser kurzen Zeit die wir am Betrieb waren konnte
man die Leidenschaft der gesamten Familie fiir diese Rasse form-
lich spiiren und sie faszinierte uns mit ihrem Fachwissen und
ihrem kompetenten und fesselnden Auftreten. Anschliefend konn-
ten wir bei Kaffee und Kuchen die erlebten Eindriicke nochmals
Revue passieren lassen.

Ein herzliches DANKE nochmals an den Betrieb Sitteli. Es war
fiir uns ein toller Betrieb der fiir uns ein gutes Beispiel dafiir war,
dass Leistung, Exterieur und Fitness nicht unbedingt Gegenspieler
sein miissen.

Dann ging es weiter nach St. Gallen auf die 30. IGBS Schau am
Geldnde der OLMA die im Rahmen der Messe Tier und Technik
abgehalten wurde.

Da wir noch ein wenig Zeit hatten konnten wir uns kurz die
aktuellen Trends der modernen Landwirtschaft auf der Messe Tier
und Technik ansehen.

Piinktlich um 17 Uhr ging der zweite Hohepunkt dieser Exkursion
iiber die Biihne. Die Elite Auktion der IGBS Schau. Angeboten
wurden Kiihe, Kalbinnen, Jungkalbinnen und Kélber der Rasse
Brown Swiss. Auch diese Tiere lieBen uns férmlich staunen, denn
sie lieBen im Bereich Leistung, Exterieur sowie Zuchtwert keine
Wiinsche offen. Neben der Atemberaubenden Atmosphére und den
vielen Zuseherinnen und Zusehern aus der Schweiz, Osterreich
und Deutschland sowie aus fast allen anderen Europédischen Lan-
dern, konnten wir Zeugen von Hochstpreisen fiir die angebotenen
Tiere werden.

Der eigentliche Hohepunkt fand aber um 19 Uhr statt. Die IGBS
Schau. Dies ist eine Schau an der die besten Braunviehtiere aus der
ganzen Schweiz aufgetrieben und prisentiert werden. Erfreulich
aus Osterreichischer Sicht war die Teilnahme eines Tiroler Ziich-
ters aus dem Zillertal der dritt erfolgreichster Aussteller wurde.

Leistung und atemberaubendes Exterieur

Es ging bei dieser Ausstellung Schlag auf Schlag. Ein Ring von
Exterieur starken Tieren folgte dem néchsten und uns wurde die
ganze Qualitidt der Rasse Braunvieh pridsentiert. Leider mussten
wir nach den Gesamtentscheidungen bei den Erstlingskiihen wie-
der die Reise ans BSBZ antreten.

Mit dieser Exkursion konnten wir einen Einblick in die spezielle
Milchviehzucht erlangen und auch einen kleinen Blick iiber die
Landesgrenzen von Vorarlberg wagen.

Dominik Pinzger
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Lieben heiss.t einen anderen ‘Menschen Zum Gedenken
so sefien ziw konnen,
wie Goltt thn gemeint hat.

‘Dastojewski Trauern ist liebevolles Erinnern.

Wenn die Sonne des Lebens untergeht,
@ leuchten die Sterne der Erinnerung.
Leonhard Peter, Dornbirn
(Landwirtschaft 2013)

und Elisabeth Wieser, Schnepfau

Stefan Moosbrugger, Bezau
(Landwirtschaft 2010)
und Theresia Flatz, Egg (Hauswirtschaft 2014)

Katharina Greber, Bartholomiberg
(Hauswirtschaft 2019)
und Florian Biirkle

Larissa Biladt, Horbranz (Hauswirtschaft 2016
und Landwirtschaft 2017)

und Matthias Mennel, Sulzberg .
(Landwirtschaft 2015) Josef Bereuter, Lingenau

Absolvent Mehrerau 1955
Florian Meusburger, Bezau

(Landwirtschaft 2013)

. Johann Lampert, Nenzing
und Hannah Tiirtscher

Absolvent Mehrerau 1956
Kathrin Feurle, Sulzberg

(Hauswirtschaft 2015 und Landwirtschaft 2016) Karl Mathis, Hohenems
und Christian Klien, Feldkirch Absolvent Hohenems 1976
(Landwirtschaft 2010)

Der Absolventenverein wiinscht euch von Herzen alles Gute!

& ~9 \
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Wer sich nicht tiglich Zeit fiir seine Gesundheit nimmt,

wird sich einmal viel Zeit fiir seine Krankheiten nehmen miissen.

Sebastian Kneipp
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Unterland unterwegs

Am Samstag den 4. Mirz kamen die Mitglieder des letzten Vor-
standes vom Bezirk Unterland zu einem informativen und geselli-
gen Nachmittag gemeinsam mit den Ehepartnern zusammen.

Wir trafen uns im Rheindelta auf dem Heldernhof der Familie
Helgar und Bernd Gerer.

Bei einer Einfiihrung in die Betriebsgeschichte erhielten wir
einen Einblick in die Entwicklung des Hofes und der Suche nach
Alternativen zur Milchviehhaltung. SchlieBlich starteten sie 2015
mit Wasserbiiffeln.

Von diesen wird ein breites Spektrum von Produkten selbst
erzeugt und vermarktet. So wird als Beispiel Biiffelmilch in spe-
ziellen Kiihltransportboxen per Paketdienst bis nach Wien ver-
kauft.

Im Anschluss an einen Rundgang durch den Hof bekamen wir
einige selbsterzeugte Produkte zur Verkostung serviert und konn-
ten uns selbst von der Qualitit der Produkte iiberzeugen.

Mit einem Gastgeschenk bedankten und verabschiedeten wir uns.

AnschlieBend fuhren wir noch zu Gertruds Mostschenke wo wir
den Nachmittag bei Speis und Trank gemiitlich ausklingen lie3en.

Hubert Winsauer




Bewerbungen bitte schriftlich an
Christoph Hagspiel * Diem-Werke GmbH
Seestr.16 ¢ 6912 Harbranz
office@diemwerke.com * www.diemwerke.com
Eeas
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Viele, viele Absolventen...

...sind unseren Einladungen gefolgt und feierten gemeinsam ihr
Absolventenjubildum. Da die Coronaphase dafiir verantwortlich

war dass manche Jubilden erst gar nicht bzw. teilweise organisiert
und wieder verschoben worden sind war es in diesem Friihjahr
soweit. Als erstes feierte der Abschlussjahrgang 2010 seinen nach-
triaglichen 10er am 20. April im BSBZ in Hohenems. Etwa 40
Teilnehmer waren gekommen und bei guter Verpflegung durch die
Schulkiiche gemeinsam einen Abend bis spét in die Nacht zu ver-
bringen und Erinnerungen auszutauschen.

Drei Wochen spiter am 11. Mai war es dann fiir die Abschluss-
jahrgiange 2011 und 2012 soweit, da beide damals stark besuchte
Jahrgénge waren fanden sich etwa 120 Jubilare im BSBZ ein. Sie
brachten gute Laune, Hunger und noch mehr Durst mit, was uns
natiirlich recht war, und so hatte sich fiir etliche dieser Abend
deutlich Richtung Morgen gezogen.

Das gemeinschaftliche Miteinander stand hier im Vordergrund und
geplant ist hier wieder den iiblichen Feierrhythmus einzuhalten
damit die nédchsten Jubilare des Jahrganges 2013 auch wirklich ihr
10-jahriges im Herbst 2023 feiern konnen. Wir freuen uns darauf.

Jiirgen Hagspiel

Das Rechte erkennen und nicht tun ist Mangel an Mut.

Konfuzius
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Die nackte Wahrheit

Laut einer Legende treffen sich die Wahrheit und die Liige eines
Tages. Die Liige sagt zur Wahrheit: ,,Heute ist ein wunderbarer
Tag®! Die Wahrheit blickt in den Himmel und seufzt, denn der
Tag war wirklich schon. Sie verbringen viel Zeit miteinander und
kommen schlieBlich neben einem Brunnen an. Die Liige erzihlt
der Wahrheit: ,,Das Wasser ist sehr schon, lass uns zusammen
baden!*“ Die Wahrheit testet das Wasser und entdeckt, dass es
wirklich angenehm ist. Sie ziehen sich aus und beginnen zu
baden. Plotzlich kommt die Liige aus dem Wasser, zieht die Klei-
dung der Wahrheit an und rennt davon. Die wiitende Wahrheit
kommt aus dem Wasser und rennt iiberall hin, um die Liige zu
finden und ihre Kleider zuriickzubekommen. Die Welt, die die
Wahrheit nackt sieht, wendet ihren Blick mit Verachtung und Wut
ab. Die arme Wahrheit kehrt zum Wasser zuriick und verschwin-
det fiir immer, und versteckt darin ihre Scham.

Seither reist die Liige um die Welt, verkleidet als die Wahrheit
und befriedigt die Bediirfnisse der Gesellschaft. Denn die Gesell-
schaft hat auf keinen Fall den Wunsch, der nackten Wahrheit zu
begegnen.

Soweit zu dieser Legende. Andererseits werden wir laufend Zeit-
zeugen dieser Liigenwahrheit. Und das Benennen der nackten
Wahrheit ist meist eine schwere und meist undankbare Sache.
Wer bei den ,,Gottoberen* Kritik anbringt wird geidchtet und
untergraben wo es geht. Wir bekommen jede Menge von ver-
schiedenen Eindriicken an einem Tag mit. Medien berichten,
Nachrichten werden gesehen, Leserbriefe geschrieben, Meinun-
gen werden ausgetauscht, Bilder mit Kurztext kommen aufs Han-
dy, Gelerntes meldet sich aus dem Hintergrund. Ein Sammelsu-
rium von verschiedenen Eindriicken prasselt tdglich auf uns her-
ein. Meist bleibt wenig Zeit die Dinge zu hinterfragen, Hinter-
griilnde zu recherchieren um dann die Konsequenzen genau
abschitzen zu konnen. Und Morgen, ,,da rennt schon wieder eine
neue Sau durchs Dorf*, wie man so sagt. Die Alte hat aber ihre
Spuren unverarbeitet hinterlassen. Uns ,,Normalsterblichen*
bleibt nur das Bauchgefiihl, das sich meldet. Dieses Bauchgefiihl
hingt aber von Bildung, Information, Belesenheit, Meinungszu-
gehorigkeit usw. ab. Die Schreiberlinge und Lobbyisten wollen ja
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nur, dass wir alles richtig verstehen. Vorurteile, Spekulationen
und Gegensitze sind immer vorhanden.

Da stellt sich mir 6fters die Frage, in welcher riicksichtslosen Zeit
leben wir eigentlich? Welche Ereignisse sind fiir die zukiinftige
Geschichtsschreibung wichtig? Welche MaBinahme entscheidet,
ob sich etwas zum Guten oder als erster Schritt zur Misere ent-
wickeln wird. Den Satz kennen alle: ,,Heute stehen wir am
Abgrund, morgen sind wir einen Schritt weiter”. Wenige wollen
dessen Bedeutung erkennen, solange der Strom und das Wasser
flieBen, die Regale voll sind, der Arbeitsplatz sicher ist und die
Fuf3baller rennen; Brot und Spiele!

Seuchen, Warmzeiten, Inflation, Gewitter, Hagel, Hunger usw.
habe es ja wohl immer schon mal wieder gegeben. Die Frage ist
dann nur, ob die Warmzeiten auf die wir auch bei uns zusteuern
zum Leben taugen, da warm meist auch trocken bedeutet? Die Fra-
ge ist auch, ob und wo wirklich Wichtiges iibersehen wird und
dann Fehlschliisse gemacht werden. Und natiirlich die alte Frage:
,,Cui bono?* — wem nutzt es? Und wenn man weil3, dass in Briissel
mehr Lobbyisten Leben als Politiker, darf man sich iiber die iiber-
bordenden Regeln, unter anderem auch fiir die Landwirtschaft,
nicht wundern. Die Letztverantwortung bleibt natiirlich immer
beim Anwender, wir leben ja schlieBlich in einer freien Welt.

Ja, es gibt Grund zur Sorge. Die vernetzte Welt hat viele Sorgen.
Das Schmelzen der Pole und Gletscher, Hunger und Vélkerwan-
derungen in Afrika, ndhere und fernere Kriege, Terror und
Anschlige, Mobbing im Netz, Entwicklung des Bildungswesen,
Zunahme der autoritdren Machthaber, Krise der Demokratie, tota-
le Kontrolle der Menschen, Verletzung der Menschenrechte, Pro-
bleme des fairen Handels, Inflation ohne Ende, das Vorpreschen
der KI (kiinstlichen Intelligenz) etc.

* Es geht bei den weltweiten Problemen sehr oft auch um
die nackte Wahrheit.

* Richtige Erndhrung schiitzt das Klima, weniger Fliegen
und Fahren auch.

 Gerechte Bezahlung verhindert auch Armut.

» Kriege machen viele arm und tot andere reich.




 Bildung ermdglicht Selbstindigkeit und verringert Abhédngigkeit.

Autoritire Regime setzen auf totale Kontrolle. (China)

Demokratie verlangt Mitsprache und aktive Teilnahme
am Geschehen.

Inflation ist kein Zufall, sie wird durch die Wirtschaftenden
erzeugt.

Fairen Handel muss man machen, nicht nur davon reden.

Es ist kein Gesetz, dass Chefs von Banken, Energie-

und anderen Konzernen das Tausendfache eines Arbeiters
verdienen miissen.

* Die kiinstliche Intelligenz bemerken wir alle.

Wir haben ja die DSGVO. Datenschutzgrundverordnung. Und
trotzdem sind wir bestens durchleuchtet. Uber die Chinesen mit
ihrem autoritdren System und den vielen Kameras, mit Gesichts-
erkennung licheln wir zeitweise. Aber: Das Einkaufsverhalten im
Netz, die Mobilitit, der Medienkonsum, unsere Gesundheitsda-
ten, die Finanztransaktionen, die Freundschaften, diverse Down-
und Uploads, Lieder, Filme, Fotos, Abos usw.?

Unsere digitalen Spuren sind auch im Westen immer und iiberall
vorhanden, nicht nur, wenn wir mit dem Auto auf die Autobahn
fahren, etwas mit Visa bezahlen oder unser Handy mithaben.
Selbst driicken wir ja auch manchmal ,,Annehmen, Zulassen®,
wenn wir etwas kaufen oder ansehen wollen. Wenn alle Daten
zusammengefiithrt werden, sind auch wir gldsern. Die KI weil3
bereits jetzt mehr iiber uns als uns selbst bewusst ist. Das perma-
nente online Sein, hat seinen Preis. Das sollten wir wenigstens
bedenken und der nackten Wahrheit ins Auge schauen.

Elmar Weilenbach

Was einem in den Schof fallt,

verliert man leicht.

Schwedisches Sprichwort
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Blasmusik am BSBZ

Seit Herbst 2022 wieder mit "'voller Puste' dabei!Nach der
Corona bedingten 2jahrigen Pause formierte sich diesen Herbst die
Blasmusik am BSBZ neu. Es konnten mehrere Ensembles
zusammengestellt und formiert werden. Neben einem Trompeten
Ensemble und einem Holz Ensemble entstand auch ein gemischtes
Blech Ensemble.

Ihr wihrend zahlreichen Proben erworbenes Konnen konnten die
Schiiler*innen in den verschiedensten Ensembles bei Auftritten
bei der Weihnachtsfeier, beim Miittertag, beim grolen Almwirt-
schaftstag und bei der Abschlussfeier der dritten Jahrginge vor-
fiihren.

Herzlichen Dank fiir euren Eifer und den Dienst, den ihr damit
unserer Gemeinschaft erweist.

Dominik Pinzger
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Schiiler & Lehrer v.l.n.r.; Nico Konzett, Dominik Pinzger, Laurin

Sohm, Luca Steinwender, Lorenz Biisel, Anna Rdéidler, Ursina
Kessel, Laura Boch, Anna Schorgenhofer und Johannes Peter




Sobald die kleine Quelle versiegt, trocknet der grofie Strom aus.
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